Neues bei Strien

Es freut uns sehr, lhnen auch in dieser Ausgabe
wieder Neues bei Strien vorstellen zu konnen.
Die Weine der Cantine Olivella aus Kampanien, die
wir bereits angeklindigt hatten, sind nun bei uns
eingetroffen. Wir freuen uns, Ihnen finf bemer-
kenswerte Weine vom Vesuv, bzw. korrekt ausge-
driickt vom Monte Somma anbieten zu kdnnen.
Im Einzelnen sind es der ,Kata" Catalenesca, der
.Emblema" Vesuvio Caprettone und der ,Lacrima-
bianco" Lacryma Christi del Vesuvio Bianco, drei
WeiBweine aus autochthonen Rebsorten. Sie iber-
zeugen weniger durch Kraft und Fille oder vor-
dergriindige Frucht, vielmehr zeichnen sie sich
durch groBe Eleganz und Finesse aus.

Auch die beiden Rotweine ,Lacrimanero” und ,Vipt"
Vesuvio Piedirosso sind elegante, tanninreiche
Weine, die sich nicht auf den ersten Schluck
erschlieBen.

Wir haben ein Probierpaket ,Weine aus Kampani-
en” fiir Sie zusammengestellt. Beachten Sie hierzu
den Kasten in dieser Ausgabe des Weinblatts.

Neu im Sortiment ist auch ein weiterer Barbera
d'Asti Superiore von Franco Roero - wieder ein Bar-

bera mit ganz eige-

Neu im Sortiment

2015 ,Kata" Catalanesca del
Monte Somma
Cantine Olivella

0,751 € 13,45
(Grundpreis 17,93 €/Liter)

2015 ,Lacrimabianco” Lacryma
Christi del Vesuvio Bianco
Cantine Olivella

0,751 € 12,45
(Grundpreis 16,60 €/Liter)

nem Stil. Er heiBt
schlicht ,213", denn
so ist die Parzelle
seines Weinbergs
kartographisch er-
fasst, aus der die
Trauben fiir diesen
Wein stammen, der
nach relativ langer
Maischegarung aus-
schlieBlich im gro-
Ben Holz ausgebaut
wird.

Animiert durch den
Besuch des Betrie-

|+ ’ .
2 1 ’ % e
5
\ ; ‘ ' ‘
v

4

Weinimport

84. Ausgabe, 16. November 2016

bes wahrend der Weinreise ins Piemont, haben wir

nach vielen Jahren Pause wieder einige feine
Leckereien von Giovanni Cogno in unser Sorti-
ment aufgenommen. Neben den legenddren
Lamorresi al Barolo - eine Praline mit einer Fil-
lung aus Nussnougat mit Barolo aromatisiert -
bieten wir Ihnen ab sofort auch braune und weiB3e
Schokoladen-Truffel sowie mit Bitterschokolade
Uberzogene Haselnisse ,Tonda Gentile Piemont-
ese” - die vielleicht beste Haselnuss der Welt - an.
Ebenfalls aus dem Piemont, von unserem langjahri-
gen Lieferanten Tenuta Margherita, haben wir wie-
der den Roten Reis ,Ermes" und den schwarzen
Reis ,Nero Venere" im Programm. Dazu einen qua-
litativ sehr hochwertigen Fertigrisotto mit Stein-
pilzen. Er ist ganz einfach zuzubereiten: Olivendl
erwdrmen, den Inhalt der Tite in den Topf geben,
alles kurz anrosten, mit WeiBwein abléschen und
mit Wasser garen - fertig ist eine leckere Mahl-
zeit. Probieren Sie es aus!

Kellereivorstellung:
Cantine Olivella

Unser neuer Partner aus Kampanien, die Cantine
Olivella von Andrea Cozzolino, Ciro Giordano und
Domenico Ceriello, ist eine recht junge Kellerei,



die aber dennoch auf eine gewisse Tradition

zurlickblicken kann. Im Jahr 2004 wurde die
Kellerei in dieser Form gegriindet, die Familie von
Andrea baut allerdings bereits seit den 1960er Jah-
ren Reben an und Wein aus - damals allerdings
nur flr Freunde und Restaurants.

Die Kellerei liegt oberhalb des Ortes Sant'Anast-
asia am FuBe des Monte Somma, unweit von
Napoli, der Hauptstadt der Region Kampanien.
Wenn man von Napoli aus auf den Vesuv schaut,
bildet der Monte Somma den linken (nordlichen)
Auslaufer des Vulkans. Urspriinglich hieB der ganze
Berg Monte Somma. Erst nach der katastropha-
len Eruption vom 24. August des Jahres 79 n. Chr.
und wahrend der weiteren Erosionproszesse bis
ins 3. Jahrhundert n. Chr,, bildete sich die heuti-
ge Spitze des Monte Somma als eigenstandiger
Berggipfel heraus, die stdliche Spitze mit dem
riesigen Krater nennt man heute Vesuv.

bar sind. Will man vom einen in einen anderen
Weinberg, bleibt nichts anderes Ubrig, als ins Tal
zu fahren und auf einem anderen Zufahrtsweg
wieder nach oben. Fir unser einen ist der beein-
druckende Blick auf den Golf von Neapel natlir-
lich eine phantastische Belohnung fiir den Auf-
stieg - den wir bei unserem Besuch dankenswer-
ter Weise aber nicht zu Ful3, sondern mit dem
Geldndewagen machen durften. Fiir die Arbeiter
ist es einfach nur anstrengend und zeitraubend
fur jede kleine Parzelle diese steilen, schwer pas-
sierbaren Aufstiegspfade mit der Ape oder einem
Gelandewagen herauffahren zu mussen. Es gehort
schon sehr viel Passion dazu, sich diesen Miihen
zu unterziehen.

Die drei Gesellschafter haben sich von Beginn
an entschieden, nur lokaltypische, heimische
Reben zu

kultivieren. Die weiBen Catalanesca und Capret-
tone und die roten Piedirosso, Aglianico und
Olivella. So waren sie es auch, die sich als erste
Kellerei tberhaupt nicht nur fiir den Privatge-
brauch, sondern professionell um den Anbau und
die Produktion des Catalanesca bemiiht haben.
Der Name der Rebe stammt nach heutigen

i

Erkenntnissen von
Katalonien ab, denn

Neu im Sortiment

2015 ,Vipt" Vesuvio
Piedirosso
Cantine Olivella

0,751 € 14,45
(Grundpreis 19,27 €]Liter)

2015 ,Lacrimanero” Lacryma
Christi del Vesuvio Rosso
Alle von der Cantine Olivella

0,751 € 12,45
(Grundpreis 16,60 €/Liter)

Die Kellerei bewirtschaf-
tet aktuell etwa 12 Hek-
tar Rebanlagen, die sehr
stark parzelliert weitest-
gehend an den steilen
Abhdngen des Monte
Somma liegen. Entspre-
chend schwierig sind die
einzelnen kleinen Wein-
berge zu bewirtschaften.
Nicht nur, weil sie eben
steil und auf bis zu 800
Metern Gber dem Meer
liegen, sondern auch,
weil sie nicht Uber eine
Querverbindung erreich-

sehr wahrscheinlich
wurde die Rebsorte
von dort importiert.
Lange fand sie nur
als Tafeltraube bzw.
fir den Hauswein
Verwendung. Nach-
dem sich die Canti-
ne Olivella mit
der Verarbeitung zu
einem regional sehr
angesehenen WeifB3-
wein einen Namen
gemacht hat, gibt
es meiner Kenntnis
nach heute vier wei-
tere Betriebe, die
einen Catalanesca
abfillen und ver-
markten. Und dies
keineswegs zum Ver-
druss der Inhaber
der Cantine Olivella,
sondern vielmehr zu
ihrer Freude, denn
so verstehen sie
die Rebsorte immer

Probierpaket ,Weine
aus Kampanien"

2015 ,Kata" Catalanesca del
Monte Somma

2015 ,Emblema" Vesuvio
Caprettone

2015 ,Lacrimabianco”
Lacryma Christi del Vesuvio
Bianco

2015 ,Vipt" Vesuvio Piedirosso
2015 ,Lacrimanero”

Lacryma Christi del Vesuvio
Rosso

Alle von der Cantine Olivella
2015 Falanghina Beneventano
| Pentri

Je 1 Flasche & 0,75 | frei Haus
€-8640- €74,50

(Grundpreis €-49;20/I € 16,56/l)

Je 2 Flaschen a 0,75 | frei Haus

€ 45540 € 129,00
(Grundpreis €+7%27 € 14,33/l)

Das Angebot gilt bis 30.11.2016
bzw. solange Vorrat reicht




besser und lernen auch andere Interpretationen
kennen, um dem Wein immer deutlicher seinen
ganz persdnlichen, sortentypischen Charakter
geben zu koénnen.

Die weiteren WeiBweine der Kellerei sind der
.Emblema” Vesuvio Caprettone - die Rebsorte ist
auch unter dem Namen Coda di Volpe bekannt -
und der ,Lacrimabianco” Lacryma Christi del
Vesuvio Bianco, einem Blend aus Caprettone und
Catalanesca sowie weiteren Lokalrebsorten.

Die Rotweine sind, ebenso wie die WeiBweine, aus-
schlieBlich im Stahltank ausgebaut. Damit will der
Betrieb den gréBtmaglichen Sortencharakter der
Trauben zum Ausdruck bringen. Der ,Lacrimane-
ro" Lacryma Christi del Vesuvio Rosso ist ein Blend
aus den Rebsorten Piedirosso, Aglianico und
Olivella, der ,Vipt" Vesuvio Piedirosso ist aussch-
lieBlich aus der namensgebenden Traube gekeltert.
Beide Weine prédsentieren sich mit spirbarem
Tanningerlst und eignen sich eher als Begleiter
eines entsprechenden Gerichts. Sie zeichnen sich
nicht durch Gefélligkeit sondern vielmehr durch
bemerkenswerte Personlichkeit aus.

Bislang sind wir fiir diesen Betrieb der einzige
Importeur in Deutschland. Wir sind gespannt, wie
lange diese beachtenswerten Weine noch ein
Geheimtipp bleiben werden.

Weinprobe
+Wildes Geniessen ..."

Haben Sie Lust auf wilde Gentisse? Dann freu-

en wir uns Sie zu unserer Weinprobe am Sams-
tag, 03. Dezember um 19 Uhr begriBen zu
durfen.

Fir die Speisen, die wir Thnen in Form eines -
wie gewohnt - umfangreichen Buffets anbie-
ten werden, haben wir wilde Ideen rund um Reh,
Hirsch und Wildschwein. In Kombination mit
Wintergemuse wirden wir Sie sehr gerne mit
unseren Kreationen Uberraschen.

Damit die Veranstaltung nicht zu ,trocken” wird,
haben wir kraftige WeiBweine, ,wintertaugliche”
Rosati und strukturierte, charaktervolle Rotweine

Aktuell

® Trauer um Elena Accomasso: Wie ich erst
jetzt erfahren habe, ist Elena Accomasso,
die ,groBe" Schwester von Lorenzo, bereits
im August gestorben. Ich habe sie als eine
tberaus freundliche, liebevolle, aufge-
schlossene und aufopferungsvoll fir die
Ziele ihres Bruders arbeitende Frau ken-
nengelernt. Schon seit mehreren Jahren
war sie korperlich nicht mehr in der Lage,
in der Kellerei mitzuarbeiten. Nun ist sie
mit deutlich Gber 90 Jahren gestorben.
Unser Mitgefiihl gilt Lorenzo, dem ein-
zigen Angehdorigen, den ich bei meinem
Aufenthalt im Piemont im Oktober leider
nicht persdnlich sprechen konnte.
Wir sind sehr gespannt, wie es mit dem
Weingut weitergeht.

® Weinreisen 2017: Noch ist nicht alles in
trockenen Tiichern, dennoch kann ich
bereits eine Vorankilindigung fir die Wein-
reisen im Jahr 2017 wagen. Zwei Reisen
sind aktuell geplant, beide fiihren in die
Region Kampanien. Als Termine sind vor-
gesehen: 27. Mai bis 01. Juni 2017 und 21.
bis 26. Oktober 2017. Auf dem Programm
stehen Besuche bei Weinkellereien, die
Besichtigung von Ausgrabungen einer 2000
Jahre alten Weinkellerei, Kultur, Natur,
Mozzarella und das Olivendl. Natirlich wer-
den wir auch die lokale Kiiche bei mehr-
gangigen Menis und begleitenden Weinen
kennenlernen. Wohnen werden wir in
einem kleinen, familidren Agriturismo.
Das komplette Reiseprogramm wird vor-
aussichtlich spatestens Mitte Dezember
fertig sein. Wenn Sie sich fir diese span-
nende Reise mit vielen Insider-Einblicken
interessieren empfehle ich eine baldige,
unverbindliche Anmeldung. Das Interesse
ist schon sehr groB und die GruppengroBe
ist pro Reise auf acht Personen begrenzt.
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Neu im Sortiment

Tartufi Bianchi/Neri
Giovanni Cogno

100 g € 5,45
(Grundpreis 54,50 €/kg)

Haselniisse ,Tonda Gentile"
mit Schokoladeniiberzug
Giovanni Cogno

200 g € 9,95
(Grundpreis 49,75 €/kg)

Selezione
dell'Intenditore

2015 Grignolino d'Asti
Franco Roero

0,751 €945

(Grundpreis 12,60 €/Liter)

2015 Verdicchio die Castelli
di Jesi

Vignedileo

0,751 €795

(Grundpreis 10,60 €/Liter)

fiir Sie ausgesucht. Selbstverstandlich werden auch unse-
re neuen Weine aus Kampanien mit von der Partie sein.
Neugierig? Dann melden Sie sich bitte bis Mittwoch,
30.11. an. Fir Ihre Teilnahme berechnen wir pro Person
45 €inklusive Speisen, Wein, Wasser, Caffeé und Digestif.
Wir freuen uns sehr auf einen genussvollen, wilden Abend
mit lhnen.

Probier-Abonnement

Der Gewinnerwein des Rotweinabos aus dem August ist zu
unserer groBen Uberraschung der Grignolino d'Asti von
Franco Roero. Warum (berrascht? Weil der Grignolino unter
den piemontesischen Weinen weder zu den bekanntesten
noch zu den beliebtesten in Deutschland gehort. Kein ande-
rer Grund, denn uns gefallt der 2015er auch ausgespro-
chen gut. Bei den WeiBweinen gab es, auch aufgrund sehr
weniger Riickmeldungen, keinen klaren Sieger. Sowohl der
Minutolo als auch der Fiano wurden qualitativ sehr gut
bewertet. Der Verdicchio tat sich als deutlich einfacherer
Wein qualitativ ein wenig schwer. Wurde aber fur sein
exzellentes Preis-Qualitdts-Verhaltnis sehr gelobt und auch
haufig bestellt. Deshalb haben wir uns entschlossen ihn
als Sieger zu betrachten.

Fir das aktuelle Abo haben wir uns auf die neuen Weine
und damit zum ersten Mal fast ausschlieBlich auf eine
Kellerei beschrankt:

Fir das aktuelle Rotweinabo haben wir den ,Vipt" Vesuvio
Piedirosso und den ,Lacrimanero” Lacryma Christi del
Vesuvio Rosso der Cantine Olivella sowie den Barbera
d'Asti ,213" von Franco Roero ausgesucht.

Das WeiBweinabo besteht aus den drei neuen WeiBweinen
aus Kampanien, dem ,Kata" Catalanesca del Monte

Somme, dem ,Emblema" Vesuvio Caprettone und dem ,Lacrimabianco” Lacryma

Christi del Vesuvio.

Fur das gemischte Abo haben wir den ,Fra" Aglianico Rosato ausgewahlt, ein

Rosato, der aus unserer Sicht auch im Winter seine ,Berechtigung” hat, denn er

begleitet Gerichte mit hellem Fleisch ebenso gut wie viele Geflligel- oder Gemise-

gerichte.

Wie immer wiinschen wir lhnen viel SpaB, diesmal ganz besonders beim Entdecken
nahezu unbekannter Rebsorten bzw. Weinstile.
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Unsere
Offnungszeiten

in der

Nellinger StraBBe 30
(im Blumenfach-
geschift Gehrung):

Freitag 15.00-18.00 Uhr
Samstag 09.00-13.00 Uhr
Und nach Vereinbarung

Abholungen und Vorbe-
stellungen maoglich:

Montag bis Freitag
08.00-13.00 Uhr
14.30-18.00 Uhr

Samstag 08.00-13.00 Uhr
Und nach Vereinbarung

Mittwoch Nachmittag
geschlossen!

35

Nellinger StraBe 30
70619 Stuttgart
(Heumaden)

Tel. 0711/441032-0
Fax 07 11/441032-22
info@strien.com
www.strien.com
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