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Lorenzo Accomasso

Schon heute eine Legende

Eine Hommage an einen groBen Winzer
Wenn ich Uber Lorenzo Accomasso erzihlen soll,
dann bewegen mich sehr starke Emotionen. Er ist
eine groBe Personlichkeit im Barolo, ohne jeden
Zweifel. Ein polarisierender Mensch, charaktervoll,
eigensinnig, stur, zielstrebig, und auf eine gewisse
Art schwierig - aber das meine ich nicht negativ!
Warmherzig und abweisend, sehr traditionell und
aufgeschlossen, widersprichlich und geradlinig,
ein zuverlassiger Mensch, der manchmal ganz
andere Dinge tut, als man erwartet.

So habe ich ihn kennen und schatzen gelernt. Das
klingt nun fast schon wie ein Nachruf - nein, das
ist es nicht - zum Glick! Denn ich habe die star-
ke Hoffnung, noch einige groBartige Weine von

ihm genieBen zu durfen.

Lorenzo ist Anfang
Achtzig. Ich méch-
te nicht behaup-
ten, man wirde
ihm sein Alter
nicht ansehen, das
ware nicht richtig.
Aber wenn man
sich mit ihm unterhalt, hat man den Eindruck, er
verschwende noch keinen Gedanken an das Ende
des irdischen Lebens.

Vor einigen, wenigen Jahren, als ich wieder ein-
mal einen Besuch bei den beiden Geschwistern
machte, sprach ich zundchst mit Elena, die mir ihr
Leid klagte. Sie wiirden nun mal beide &lter und
hatten keine Erben, ihr wiirde die Arbeit zuneh-
mend schwerer fallen und sie wolle, dass man nun
langsam mal die Weinberge verkaufe und die Wei-
ne, die noch in den Fdssern und Tanks lagern, mal
abfille und dann die Kellerei abgebe. In dem
Moment als sie das aussprach kam Lorenzo hin-
zu und meinte kategorisch: ,Ich werde Wein
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machen, so lange ich lebe”
Punkt. Keine Diskussion.
Seine Schwester blieb
dlpiert sitzen.

Sie kann seit wenigen Jah-
ren nicht mehr in der Kel-
lerei mitarbeiten - immer-
hin ist sie auch schon
Ende Achtzig - also macht
er die Arbeit inzwischen
alleine. Natirlich unter-
stitzt von der einen oder
anderen Hilfskraft, aber
nur unterstiitzt! Denn egal
ob Weinbergsarbeit oder
Kellerarbeit - Lorenzo ver-

Neue Jahrgange

2008 Barolo ,,Rocche” Riserva
Lorenzo Accomasso

0,751 € 59,50

(Grundpreis 79,33 €/Liter)

2008 Barolo ,,Rocchette” Riserva
Lorenzo Accomasso

0,751 € 59,50

(Grundpreis 79,33 €/Liter)

Beide Weine treffen voraussichtlich erst
in der zweiten Januarhélfte ein.

Sie kdnnen sie aber gerne jetzt schon
reservieren.

traut diesbeziglich nur einem: sich selbst.

Kein Wunder, denn - wenn ich es richtig weiB -
dann hat er, mit der qualitativ sehr wahrschein-
lich exzellenten Ernte 2015, seine 67. Ernte in den
Keller gebracht!!!

Als ich ihn vor drei Wochen besuchte, Gberrasch-
te er mich sehr, als er mir erzéhlte er wiirde gera-
de 6.000 m2 Weinberge neu bestocken. Wie
erwahnt, man kdnnte meinen, er plant noch wenig-
stens ein Jahrzehnt Weine zu erzeugen, denn ein
neuer Weinberg braucht drei Jahre bevor er in
Ertrag geht - und dann ist die Qualitdt kaum die,
die Lorenzo auf Flaschen fillen will.

Verzeihen Sie mir, wenn
ich allzu ausschweifend
liber einen Winzer berich-

Aktueller Jahrgang

te, dessen Weine nun
wirklich nicht fur jeder-
mann erschwinglich und
auch wahrhaftig nicht -
verzeihen Sie mir noch-
mals, das soll keineswegs
arrogant klingen - fir
jeden Weinliebhaber zu

2013 ,Sichei" Barbera d'Asti
Superiore
Franco Roero

0,751 € 24,95
(Grundpreis 33,27 €/Liter)




verstehen sind. Seine Weine sind, wie er selbst,
polarisierend. Auch deshalb wiirde ich nieman-
dem, der seinen Weinen nichts abgewinnen kann,
unterstellen, er verstiinde nichts von Wein. Man
mag sie - auch mit ihrer objektiven ,Fehlerhaf-
tigkeit" - oder eben nicht.

Diese Weine muss man erfassen, begreifen, sich

ihrer ganzen Eigenwilligkeit anndhern wollen, um
sie verstehen und schatzen zu kdnnen. Wer sich
als Kenner der Weine des Piemont bezeichnen will,
der muss diese Weine zumindest einmal probiert
haben!

Mit den Geschichten aus mehr als 25 Jahren - so
lange kenne ich die beiden schon - die ich von
Elena und Lorenzo erzdhlen konnte, wére es eine
leichte Ubung ein ganzes Weinblatt und noch mehr
zu fullen. Aber ich mochte es nicht tbertreiben.
Eigentlich habe ich Lorenzo aus zwei Griinden so
viel Platz in dieser Ausgabe des Weinblatts gewid-
met: Der erste ist das groBe Interesse, dass von
Ihrer Seite aus an den Weinen und der Geschich-
te dieser bemerkenswerten Kellerei bestand. Der
andere ist die Tatsache, dass wir wieder einen neu-
en Jahrgang anbieten kénnen. Die Barolo aus den
Lagen ,Rocche” und ,Rocchette” aus dem Jahr-
gang 2008, die er als Riserva anbietet.

Als ich gestern bei ihm anrief, um meine Bestellung
aufzugeben, vertrostete er mich mit der Lieferung
aber bis Januar. Vor Weihnachten wiirde er es nicht
mehr schaffen meinte er. Egal, gut Ding will Weile
haben und seine Barolo haben - fast wie Lorenzo
- ein nahezu unbegrenztes Leben...

Jedenfalls méchten wir Ihnen die Moglichkeit geben,
etwas zu reservieren, denn die Nachfrage ist zur
Zeit sehr groB, die Menge wie immer limitiert...

Nachlese zur Veranstaltung:
Das Piemont — Weine ,vom FuB3 der Berge"
Natdirlich ist es nicht einfach, als Veranstalter einer
Weinprobe einen positiven Bericht Giber dieselbe zu
schreiben. Es riecht doch verdachtig nach Eigenlob.

Dennoch erlaube ich mir aufgrund Ihrer sehr, sehr
positiven Reaktionen auf unsere Veranstaltung,
einige Zeilen dazu zu verlieren.

An erster Stelle
mochten wir uns
dabei bei allen Teil-
nehmern bedanken
- flir die unglaub-
lich lockere, ent-
spannte Atmospha-
re, fir die Unter-

stltzung und fur
das groB3e Lob!
Dank an dieser Stelle auch an meinen Bruder, der
dieses Mal die Kiiche fast ganz alleine ,schmeiBen”
musste.

Wie Sie bemerkt haben, hat auch uns diese Probe
wieder sehr viel SpaB3 gemacht. Fiir mich stehen
dabei - ohne die Qualitat der anderen verkoste-
ten Weine schmalern zu wollen - zwei Kellereien
ganz besonders im Fokus: Franco Roero mit der
beeindruckenden Vertikal-Probe seines Barbera
d'Asti Superiore und natlrlich die Probe der
Weine von Lorenzo Accomasso. Auf diese auBer-
gewdhnliche Kellerei und Weine sind wir ja bereits
intensiv eingegangen. Deshalb mdchte ich an
dieser Stelle nur auf die Vertikalprobe nadher
eingehen.

Seit dem Jahrgang 2003 keltert Franco Roero den
Barbera d'Asti Superiore. Er entsteht aus Trauben,
die in einem ganz besonderen Teil seiner Wein-
berge wachsen. Sie reifen auf einem sehr ,mage-
ren" Boden, auf dem die Rebstocke leiden - und
gerade deshalb besondere Qualitdten hervorbrin-
gen. Das besondere dieser wenigen Rebzeilen war
Franco schon vor 2003 bewuBt, aber erst in die-
sem Jahr kam er auf die Idee, die besten Trauben
dieser Zone zu selektionieren und separat, auf

Neu im Sortiment
2013 Corvina

Antolini

0,751 € 12,45
(Grundpreis 16,60 €/Liter)

besondere Art, aus-

T .
zubauen. Sein erster .,Kamln -Weine
Jahrgang war bereits

innerhalb kirzester

Beneventano
Zeit ausverkauft . | Pentri
Damals hatte er 0751 € 2350

beschlossen diesen (Grundpreis 31,33 €]Liter)
Wein nur in beson-
ders guten Jahren
auszubauen und nur,
wenn die natlrliche
Alkoholgradation

mindestens 14,5%
Vol. betrdgt. Seit dem
Erstling musste er

keinen Jahrgang aus-

2011 ,Kerres" Piedirosso

2010 Sangiovese di Romagna
Superiore Riserva
Raffaella Bissoni

0,751 € 19,95
(Grundpreis 26,60 €/Liter)




lassen, lediglich die Mengen der abgefillten Fla-
schen musste er den klimatischen Gegebenheiten
anpassen.

Nach nunmehr 13 Jahrgéngen schien es uns inter-
essant, einmal aufzuzeigen, wie sich dieser Wein
entwickelt hat. Deshalb luden wir zur Vertikalpro-
be dieses Weines ein - es macht ja mehr SpaB in
der Gesellschaft Interessierter zu verkosten, als
alleine oder im kleinen Kreis. Es standen die Jahr-
gange 2013, 2009, 2007, 2006, 2004 und der
.Geburtsjahrgang” 2003 zur Probe an. Ehrlich
gesagt, ich war selbst Giberrascht tber die Qualitat
und Lebendigkeit dieser Weine!

Lediglich der 2004er schien den Zenit ein wenig
tberschritten zu haben. Alle anderen Jahrgdnge
prasentierten sich zwar - den klimatischen Bedin-
gungen entsprechend - sehr unterschiedlich, aber
durch die Bank lebendig und bereiteten groBen
TrinkspaB. Uber die Bewertung der einzelnen Jahr-
gdnge bestand naturgemaB keine Einigkeit. Der
2003er allerdings wurde trotz seiner 12 Jahre Uber-
wiegend als einer der Topweine bewertet!

Das freut uns sehr, denn als wir die Probe anbo-
ten, waren wir uns keineswegs sicher, eine derart
uberzeugende Vertikalprobe anbieten zu kdnnen.
Angesichts der geringen Flaschenzahl, die wir von
diesen Weinen noch im Keller haben, konnten wir
im Vorfeld nicht priifen, inwieweit die Probe der
Weinbaukunst meines Freundes Franco zur Ehre
gereicht.

Weinreisen 2016

Auch im Jahr 2016 werden wir lhnen wieder
Weinreisen - oder soll ich sagen Reisen zum

Wein? - anbieten.

Die Weinreise ins Piemont
scheint angesichts des groBen
Interesses so gut wie sicher.
Deshalb méchte ich dieser
Reise ein wenig Platz im
Weinblatt einrdumen.

Noch sind ein paar Details
zu kldren, im GroBen und

Ganzen steht die Reise jedoch. Als Termin haben
wir den 02. - 07. Oktober 2016 vorgesehen. Wir
werden in einem kleinen Bed & Breakfast auf hoch-
stem Niveau in den Hiigeln bei Costigliole d'Asti
wohnen. Von dort unternehmen wir Tagesausfli-
ge mit sehr abwechslungsreichem Programm. Vor-
gesehen sind: Der Besuch der Distilleria di Barba-
resco, sowie der Weinguter von Valter Musso und
Franco Roero - natirlich jeweils mit Weinprobe.
Bei der Besichtigung einer kleinen, familienge-
flihrten Caseificio bekommen Sie tiefe Einblicke in

die Kdseproduktion
eines qualitatsorien-
tierten Betriebes, der
von der Tierzucht bis
zum fertigen Kése
alles in Eigenregie
betreibt. Ebenso steht
der Besuch eines

Reisbaubetriebes in
der Poebene auf dem Programm - auch hier
bekommen wir alle Schritte von der Landbearbei-
tung tber die Aussaat bis hin zur Verarbeitung des
Reises erklart. Nicht zu vergessen die Kaffeero-
sterei von Egidio und Alessandro Ponchione und
als weiterer Hohepunkt der Ausflug mit einem
Truffelsammler und seinem bestens ausgebilde-
ten Truffelhund. Auch die italienische Kultur las-
sen wir nicht ganz auBen vor, denn wir besuchen
die Hauptstadt des Piemonts. Turin ist vielen Men-
schen eher als Autostadt bekannt, fir die italie-
nische Geschichte hat sie jedoch dariiber hinaus
groBe Bedeutung. Bei einem Bummel durch die
Stadt, mit ihren fast endlosen Laubengdngen,
werde ich ein wenig Historisches erzdhlen -
erganzt durch siiBe Spezialitaiten und den tradi-
tionellen Aperitivo.

Das selbstverstandlich fiir jeden Tag ein Mehr-
gangmen( vorgesehen ist, bedarf fast nicht der
Erwdhnunag.

Aktuell

e Offnungszeiten ab 21. Dezember: Selbst-
verstandlich werden wir an den Tagen
vor Weihnachten fur Sie da sein. Vom
21. - 23. Dezember haben wir jeweils von
15 - 18 Uhr gedffnet. Am 24.12. haben wir
von 10 - 13 Uhr geoffnet.

Die Offnungszeiten vom 28. - 30.12. und
am 31.12. sind analog dazu.

® Helfen Sie uns zdhlen: Selbstverstandlich
erbitten wir auch in diesem Jahr vom 28.-
31.12. wieder lhre Hilfe beim Zahlen.
SchlieBlich gehort der Restpostenverkauf
zwischen den Jahren inzwischen seit tber
20 Jahren fest in unseren Kalender.
Welche Weine das im Einzelnen sein wer-
den, erfahren Sie aus der Liste, die wir lhnen
voraussichtlich am 26.12. schicken.



Trotz des umfang- und abwechslungsreichen Programms bleibt auch noch etwas
Freizeit.

Die detaillierte Reisebeschreibung mit allen relevanten Informationen hoffen wir bis
Weihnachten ,in trockenen Tlichern" zu haben und werden sie allen Interessierten
dann umgehend zusenden.

Fir die ebenfalls wieder geplante Weinreise ins Veneto bendtigen wir noch etwas
mehr Zeit. Aber Mitte Januar sollte auch hierfiir ein ausfihrlicher Reiseprospekt
vorliegen.

Beide Reisen werden von mir geleitet werden und selbstverstiandlich werden Sie
vor Ort nicht fahren mussen, sie diirfen sich von mir chauffieren lassen.

Ich wiirde mich sehr freuen, wenn Sie dabei sind!

Probier-Abonnement

Da Sie die letzte Ausgabe des Weinblatts, und damit auch des Probierabos, aufgrund
meines gesundheitlichen Handicaps, erst verspatet erhalten haben, kénnen wir
diesmal noch keinen Sieger prasentieren. Als kleinen Zwischenstand, nach den bis-
herigen Rickmeldungen, kann ich aber schon mutmaBen: zumindest beim Roten
wird es ein Kopf-an-Kopf-Rennen werden.

Fir die neuen Ausgaben haben wir einige neue Weine aus-

gesucht. Im WeiBweinabo finden Sie den ,Cupa" Bianco

Spumante zum
AnstoB3en

Prosecco Brut Treviso
Tankgédrung

Rive della Chiesa

0,751 €995

(Grundpreis 13,27 €]Liter)

Brut Contadino

36 Monate Flaschengadrung
Ciro Picariello

0,751 € 24,95
(Grundpreis 33,27 €]Liter)

d'Alessano und den ,Faraone" Verdeca, beide von unse-
rem neuen Partner | Pastini, mit dem sich die Zusam-
menarbeit sehr positiv anldsst. AuBerdem den ,Flora"
Falanghina von | Pentri, mit denen wir seit dem Frihjahr
zusammenarbeiten und einen sehr kooperativen Partner
gefunden haben.

Fir das Rotweinabo mussten wir kurzfristig ,umstricken”,
weil der ,Verso Sud” Susumaniello - ebenfalls von
| Pastini - nach der Vorstellung im letzten Weinblatt so
gut bei lhnen angekommen ist, dass er bereits ausverkauft
ist. Wir werden ihn voraussichtlich im ersten Abo des
neuen Jahres vorstellen.

Trotzdem haben wir zwei neue Weine im Abonnement:
den ,Kerres" Piedirosso von | Pentri aus Kampanien und
den Corvina von Pier Paolo Antolini, den er in diesem Jahr

erstmals vorgestellt hat. Der Dritte im Bunde ist ein Wein, den wir schon sehr lan-
ge im Sortiment, aber auch seit etlichen Jahren nicht mehr im Probierabo hatten,
den Barbera d'Asti ,Cellarino" von Franco Roero. Die Abonnenten des Superiore-
Abos kdnnen sich auf den Amarone ,Moropio” von Antolini freuen.

Aller Voraussicht nach werden die Probierabos ab 18. Dezember zur Abholung
bereit stehen bzw. zum Versand gebracht.
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Unsere
Offnungszeiten

in der

Nellinger StraBBe 30
(im Blumenfach-
geschift Gehrung):

Freitag 15.00-18.00 Uhr
Samstag 09.00-13.00 Uhr
Und nach Vereinbarung

Abholungen und Vorbe-
stellungen maoglich:

Montag bis Freitag
08.00-13.00 Uhr
14.30-18.00 Uhr

Samstag 08.00-13.00 Uhr
Und nach Vereinbarung

Mittwoch Nachmittag
geschlossen!

35

Nellinger StraBe 30
70619 Stuttgart
(Heumaden)

Tel. 0711/441032-0
Fax 07 11/441032-22
info@strien.com
www.strien.com
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