
gen zu kosten – „Große Weine von kleinen
Erzeugern“ eben…

In den vergangenen Jahren hat uns alle die
sogenannte Geldmarktkrise, be- und/oder
getroffen. Sie ging auch an der Strien Weinim-
port nicht spurlos vorbei. Meine Begeisterung ist
geblieben, aber die Realitäten holen einen
manchmal ein. Nicht, dass Sie mich falsch ver-
stehen, ich habe immer gerne gearbeitet und
werde das auch in Zukunft tun, aber eine Sechs-
, nicht selten Sieben-Tage-Woche, an deren Ende
viel zu oft ein unbefriedigendes wirtschaftliches
Ergebnis stand, zermürben einen auf die Dauer.
Es geht zu Lasten der Begeisterung, des Engage-
ments. Meine Begeisterung für Land,  Leute,
Sprache, Küche und natürlich den Wein möchte
ich mir aber nicht nehmen lassen! Deshalb
haben wir uns entschieden Änderungen herbei-
zuführen. Wir denken diese Veränderungen wer-
den für Sie letztendlich keine großen Einschrän-
kungen mit sich brin-
gen, teilweise sogar
Vorteile. Wir werden
unser Angebot etwas
verschlanken, das
betrifft aber nur Weine
bzw. Spezialitäten, die
ohnehin nicht zu den
beliebtesten unseres
Sortiments gehört
haben.

Außerdem, und das ist der auffälligste Schnitt,
werden wir am 19. März unseren Laden in der
Nellinger Straße 2 zum letzten Mal geöffnet
haben. Das werden wir nicht "still und heimlich"
tun, vielmehr finden wir nach so vielen Jahren ist
das eine Feier wert!

Wir würden uns sehr freuen, wenn Sie am 
19. März 2011 unter dem Motto

Liebe Kunden,
Liebe Freunde,

vor ziemlich genau 23 Jahren haben wir die
Strien Weinimport  aus der Taufe gehoben.
Unseren Laden in der Nellinger Straße 2 betrei-
ben wir  bereits seit nahezu 20 Jahren. Im Sep-
tember 1991 haben wir die Eröffnung gefeiert.
Nun ist es an der Zeit wieder mit Ihnen zu feiern
– diesmal den Ausstand.

Zumindest diejenigen unter Ihnen, die mich
seit einigen Jahren kennen, wissen es: die Strien
Weinimport war nie ein „Job“ für mich, es ist ein
Beruf, eine Passion, eine Berufung. Der Anfang
war vor allem Begeisterung gepaart mit Uner-
fahrenheit, inzwischen ist es ein Erfahrungs-
schatz aus 23 Jahren begeisterter Auseinander-
setzung mit und auf der Suche nach begeistern-
den italienischen Weinen. Weinen die nicht dem
Mainstream entsprechen, sondern die etwas zu
sagen haben, teilweise eigenwillig wie deren

Produzenten (und
ihr deutscher
Händler ;-) ) [letz-
teres ist eine
Anmerkung unse-
res Lektors, dem
ich hiermit meinen
Dank für seine
Korrekturen und
die vielen Anre-
gungen ausspre-
che]. Eine Suche

nach Weinen, die ebenso viel Individualität besit-
zen, wie die Winzer, die jeden Tag eines Jahres
damit zubringen, diese Weine nach ihren Vor-
stellungen, – in Achtung und Respekt vor der
Natur und der Traditon – zu kleinen Kunstwer-
ken zu formen. Kunstwerke, die echten, unver-
fälschten Genuss versprechen, ohne ein Vermö-
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Samstag, 
19. März 2011 
ab 12.30 Uhr
„Reste Trinken“
Wir feiern Abschied aus 
unseren Räumen
in der Nellinger Straße 2

Frisch eingetroffen
2010 Rosato di Toscana
Fattoria di Basciano
0,75 l  F 6,70 
(Grundpreis 8,93 F/Liter)



abholen! Das
dürfte unsere
geringeren Öff-
nungszeiten mehr
als wett machen.
Und wir setzen
noch einen oben-
drauf: Auf eine
Auswahl unseres
Sortiments kön-
nen Sie jeden Tag
während der Öff-
nungszeiten der Gärtnerei zugreifen.

Für unsere Versandkunden ändert sich außer
der Adresse nichts. Wir werden wieterhin an
sechs Tagen in der Woche mit DHL bzw. an fünf
Tagen in der Woche mit Spedition verschicken.

Sie sehen, es lohnt sich weiterhin, Kunde bei
Strien Weinimport zu bleiben! Brechen Sie mit
uns auf zu neuen Ufern?

Übrigens, in der Zeit zwischen dem 20. März
und dem 15. April müssen Sie nicht auf unsere
Weine verzichten! Rufen Sie einfach an und wir
werden entweder noch in den alten, oder bereits
in den neuen Räumen einen Termin finden,
damit Sie zu Ihrem Wein kommen!

Der Ausverkauf
Da wir unser Angebot etwas verkleinern wer-

den, wollen wir
uns vor dem
Umzug von ein-
zelnen Positionen
trennen. Teils sind
es Jahrgangsab-
verkäufe, teils
werden wir die
Weine komplett
aus dem Sorti-
ment nehmen.
Natürlich werden
wir Ihnen einen
großzügigen Ra -
batt einräumen,
damit beide Sei-
ten profitieren.
Wir haben in zwei
Rabattgruppen
eingeteilt. Bei
Abholung von
wenigstens 18
Flaschen, auch
sortiert, gewähr -
en wir zusätzlich

„Reste trinken“
mit uns feiern! Wir werden, wie Sie es sams-

tags gewohnt sind, um 10 Uhr öffnen. Ab 12.30
Uhr halten wir kleine Speisen für Sie bereit und
selbstverständlich wollen wir dann mit Ihnen die
„Reste“ trinken! Für diese Veranstaltung müssen
Sie sich nicht anmelden und Sie können kom-
men, wann es Ihnen passt. Wir gehen davon aus,
es wird ein langer, unterhaltsamer und lustiger
Abend in entspannter Atmosphäre werden –
open End! Wir werden keinen fixen Obulus ver-
langen, stattdessen dürfen Sie einen Beitrag ent-
richten, den Sie für angemessen halten.

Wenn Sie sich anmelden möchten, sind wir
selbstverständlich dankbar. Damit hätten wir

eine ungefähre Idee,
mit wie vielen Personen
wir rechnen dürfen. Das
würde uns die Vorberei-
tungen erleichtern und
wäre für Sie eine
Gewähr, dass wir genug
zu Essen bereithalten.

Da wir, wie gesagt,
unser Angebot etwas

verschlanken werden, wird es natürlich auch
einen Räumungsverkauf mit etlichen Weinen zu
deutlich reduzierten Preisen geben. Er beginnt
mit dem Erscheinen dieses Weinblatts. Von wel-
chen Posten wir uns trennen werden, lesen Sie
weiter unten. Inwieweit diese Weine am 19. März
noch verfügbar sein werden, können wir natür-
lich nicht sagen – deshalb steht die Veranstal-
tung ja auch unter dem Motto „Reste trinken“.
Aber keine Angst, sollten bereits alle Räumungs-
Positionen ausverkauft sein, ist trotzdem noch
genug Wein für alle da!

Wir freuen uns sehr auf Ihr Kommen und kön-
nen an dieser Stelle auch schon ein Versprechen
abgeben:

Es wird weiter gehen!
Und das ganz in der Nähe.  Voraussichtlich am

16. April werden wir unseren neuen Verkaufs-
raum in der Gärtnerei Gehrung in der Nellinger
Straße 30 eröffnen. Zwar werden wir dort nur
noch samtags von 9-13 Uhr geöffnet haben, sie
werden von der Kooperation „Wein & Blumen“
aber in vielerlei Hinsicht profitieren. Es stehen
genug gärtnereieigene Parkplätze zur Verfügung
– eine deutliche Verbesserung gegenüber der
Situation in unserem jetzigen Laden. Außerdem
können Sie  an jedem Wochentag während der
Öffnungszeiten der Gärtnerei vorbestellte Ware

Ausverkauf mit 
35% Rabatt
Weißweine
2008 Sicilia Bianco Grillo
0,75 l  F 7,80  F 5,07 
2007 Orvieto Classico Superiore
0,75 l  F 11,95  F 7,77 

Neues bei Strien
2009 Poggialupi
Fattoria di Rodano
0,75 l  F 8,20 
(Grundpreis  10,93 F/Liter)

Ausverkauf mit 
35% Rabatt
Roséweine

2007 „Vigna Flaminio“ 
Brindisi Rosato
0,75 l  F 8,20  F 5,33 

2008 „Luna Rossa“ 
Sicilia Rosato
0,75 l  F 4,95  F 3,22 

2008 „Ciaret“ Monferrato 
Chiaretto
0,75 l  F 9,95  F 6,47

Rotweine

2008 Colline Novaresi 
Uva Rara
0,75 l  F 8,95  F 5,82 

2004 Ghemme
0,75 l  F 24,95  F 16,22



wollen, werden wir versuchen eine entsprechen-
de Lösung zu finden. Bitte geben Sie uns unbe-
dingt Bescheid!

Nachlese: 
2. Jahrgangsprobe 1990

Am Montag, 24. Januar fand sich eine Gruppe
Neugieriger zusammen um die „Revanche“ der
90er-Probe aus dem November zu erleben. Zur
Verkostung standen:

Südtiroler Sankt Magdalener – Wein- und
Sektkellerei Kössler; Aglianico del Vulture –
Armando Martino; Rosso di Montalcino – Casa-
nova di Neri; Brunello di Montalcino – Canalic-
cio di Sopra; Monna Claudia – Fattoria Rodano;
Barbaresco „Pora“ – Valter Musso; Barolo
„Rocchette“ – Lorenzo Accomasso; Passum –
Cascina Castlèt; Graticciaia – Vallone.

Wie erwartet bereits deutlich über den Höhe-
punkt, aber durchaus noch trinkbar war der St.
Magdalener. Restlos überzeugend die beiden
letzten Weine der Probe: der Passum aus teilge-
trockneten Barbera-Trauben und der Graticciaia
aus teilgetrockneten Negroamaro-Trauben.
Ebenfalls noch exzellent der Rosso di Montalci-
no, der Monna Claudia und der Aglianico. Geteil-
te Meinungen gab es zum Barolo, der mir per-
sönlich allerdings sehr gut gefallen hat!

5% Rabatt. Bei Versand beträgt die Mindestab-
nahme 18 Flaschen sortiert. Für den Versand
berechnen wir für die Ausverkaufsweine eine
Pauschale von 10 F pro Sendung.

Welche Weine wir abverkaufen, entnehmen Sie
den entsprechenden Kästen im Weinblatt.

Das Weinblatt
Liebe Leser des Weinblatts, in den vergangenen

Jahren – es sind nun immerhin schon gut 16
Jahre Weinblatt – haben wir von Ihnen sehr viele,
sehr positive Rückmeldungen auf unsere „Haus-
zeitung“ bekommen. Das freut uns natürlich sehr
und verbietet es im Grunde, das Weinblatt nicht
mehr weiter aufzulegen. Nicht zuletzt weil es uns
auch viel Freude macht, hier ein bisschen Raum
zu finden nicht nur Marketing zu machen, son-
dern Ihnen auch möglichst objektiv über dies und
das rund um den italienischen Wein und die ita-
lienische Lebensart zu berichten.

Auf der anderen Seite ist es ein erheblicher
Kostenfaktor in unserem Werbebudget, den wir
gerne etwas kürzen würden. 

Wir wollen Ihnen weiterhin außergewöhnliche
Weine aus Italien anbieten, dafür allerdings müs-
sen wir alle Optionen prüfen unsere Kosten zu

senken. Wir bitten
Sie daher uns mit-
zuteilen, ob wir
Ihnen das Wein-
blatt ausschließlich
per E-Mail zusen-
den dürfen. Dafür
prüfen Sie bitte, ob
wir Ihre E-Mail-
Adresse haben.
Wenn Sie diese
Ausgabe des Wein-
blatts nicht per 
E-Mail erhalten
haben, haben wir
keine aktuelle
Adresse von Ihnen!
Bitte senden Sie
uns eine Nachricht
mit dem Hinweis
„Weinblatt“ oder
ähnliches in der
Betreffzeile.

Sollten Sie keine
E-Ma i l -Ad re s se
haben, aber trotz-
dem weiterhin das
Weinblatt beziehen

• Neuheiten?: Na klar! Vom 07.–11. April
findet die VinItaly, die bedeutendste
Messe für italienischen Wein, in Verona
statt. Selbstverständlich werde ich auch in
diesem Jahr dort sein um Kontakte zu
pflegen und die eine oder andere Neuheit
für Sie auszusuchen. Wir freuen uns sehr
darauf Ihnen wieder tolle Entdeckungen
vorstellen zu können!

• Räume für Weinproben: Da wir in unseren
neuen Räumen überwiegend an die Öff-
nungszeiten der Gärtnerei gebunden sein
werden, suchen wir einen Raum, mög-
lichst in der Nähe, den wir für gelegentli-
che Weinproben nutzen können. Falls Sie
von einem Raum wissen, der für solche
Gelegenheiten genutzt werden kann, sind
wir für Ihren Hinweis dankbar.

Aktuell

Ausverkauf mit 
25% Rabatt
Weißweine

2009 Trentino Pinot Grigio
0,75 l  F 9,95  F 7,46 

2009 San Grato
0,75 l  F 9,60  F 7,20 

Roséwein

2009 „Rusin“ 
Colline Novaresi Nebbiolo
Rosato
0,75 l  F 9,60  F 7,20 

Rotweine

2006 Pignolo
0,75 l  F 26,50  F 19,87 

2007 Trentino Pinot Nero
0,75 l  F 13,95  F 10,46 

2005 „Bosco del Falco“
Aglianico del Vulture
0,75 l  F 24,45  F 18,34



Unsere 
Öffnungszeiten
bis 19. März:

Mittwoch
16.00-18.30 Uhr

Donnerstag+Freitag
16.00-20.00 Uhr

Samstag 10.00-14.00 Uhr

Und nach Vereinbarung

Unsere 
Öffnungszeiten
ab 16. April
in der Nellinger
Straße 30
(in der Gärtnerei
Gehrung):

Samstag 09.00-13.00 Uhr

Abholungen und Vorbe-
stellungen möglich:

Montag-Freitag
08.00-13.00 Uhr
14.30-18.00 Uhr

Samstag 08.00-13.00 Uhr

Mittwoch Nachmittag
geschlossen!

Und nach Vereinbarung

Nellinger Straße 2 
70619 Stuttgart
(Heumaden)
Tel. 0711/4410 32-0
Fax 0711/4410 32-22
info@strien.com
www.strien.com

Alles in allem wiederum eine vergnügliche und vor
allem interessante Probe. Wir werden die Reihe von Jahr-
gangsproben voraussichtlich in diesem Jahr fortsetzen.

Probier-Abonnement
Zunächst einmal ganz vielen Dank für die vielen loben-

den Worte, die uns insbesondere zum letzten Probierabo
von Ihnen als Abonnenten entgegengebracht wurden!
Das hat uns sehr gefreut, ganz besonders natürlich vor
dem Hintergrund der Entscheidung, ob wir verkleinern
oder schließen.

Wieder einmal gab es zwei Sieger bei den Rotweinen:
Den Chianti Classico Riserva „Viacosta“ und den „Rusus“ Rosso Piceno. Knapp
geschlagen, der Pinot Nero aus dem Trentino. Aber – die Bewertungen, die Sie den
Weinen gegeben haben: alle Achtung!! Das dürften im Mittel die höchsten Noten
gewesen sein, die je bei einem Probierabo gegeben wurden!

In der ersten Ausgabe des Probierabos rot in diesem Jahr stellen wir ungeach-
tet der Situation einen Wein vor, den wir vor Jahren schon einmal im Sortiment
hatten. Zwischendurch hatte er uns nicht mehr überzeugt, der neue Jahrgang
jedoch schmeckte uns wieder sehr gut: Den Poggialupi 2009 der Fattoria Rodano.
Ein Sangiovese mit einem kleinen Anteil Merlot. Außerdem enthält das Paket den
Campania Rosso von Ciro Picariello aus Kampanien und den 2008 Chianti Rùfina
von der Fattoria di Basciano.

Das Weißweinabo sah einen klaren Sieger, den Lugana
„Benedictus“ von Valerio Zenato, der leider inzwischen
ausverkauft ist. Aller Voraussicht nach werden wir aber
im Laufe des April den neuen Jahrgang anbieten können.

Im aktuellen Weißweinabo finden Sie zwei piemonteser
Weißweine. Den Gavi „Terrarossa“ 2009 von La Zerba und
den Langhe Chardonnay 2009 von Valter Musso. Als
„Ausblick“ auf das hoffentlich bald kommende Frühjahr
haben wir uns auch für einen Prickler entschieden: Den
Prosecco frizzante von Rive della Chiesa.

Für Abonnenten stehen die Pakete voraussichtlich ab
dem 09. März zur Abholung bereit bzw. werden an Sie
versandt.

Selezione dell'intenditore

2004 Chianti Classico Riserva
„Viacosta“
Fattoria di Rodano
0,75 l  F 21,95 
(Grundpreis 29,27 F/Liter)

2006 „Rusus“ Rosso Piceno
Castello Fageto
0,75 l  F 13,95
(Grundpreis 18,60 F/Liter)

Vormerktermin
Samstag, 16. April 2011 
9.00 Uhr
Eröffnung unserer neuen Räume
in der Gärtnerei Gehrung
Nellinger Straße 30
Noch steht der Termin nicht 100%ig sicher

fest. Wir informieren Sie gerne per E-Mail 


