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Alte "Weinblitter”

Viel Lob haben wir von Ihrer Seite fur unser Weinblatt
bekommen. Herzlichen Dank! Wir freuen uns, dafl
diese Informationsschrift so gerne gelesen wird.
Insbesondere, weit wir nach der zweiten Ausgabe,
offen gestanden, kurze Zeit dartiber nachgedacht
hatten kein weiteres Weinblatt mehr herauszugeben.
Offenbar hat es sich aber doch etabliert und wir sind,
trotz der vielen Arbeit, die seine Entstehung erfordert,
sehr froh dariiber. Ist es doch ein weiterer Beweis
dafur, daR Sie als unser Kunde mehr erfahren.

In letzter Zeit erreichten uns einige Anfragen, ob denn
auch die dlteren Weinblatter noch erhéltlich wéren.
Natirlich sind sie das! Rufen Sie uns an, oder geben
Sie einfach bei lhrer nachsten Bestellung an, welche
Ausgaben Sie noch haben mochten. Wir schicken sie
thnen selbstverstandiich kostenlos zu!

Rosato des Monats

1994
Bardolino Chiaretto
Cavalchina

0,751 DM 10,80
ab 12 Flaschen DM 10,00
{Das Angebot ist bis 30.Septomber 1995 giiltig)

Korken sammeln

In der 3.Ausgabe von "Das Weinblatt" hatten wir zum
Korksammeln aufgerufen. Auch hier erhielten wir
grofle Resonanz. Vielen Dankl!

Auf vielfachen Wunsch nennen wir lhnen die Adresse,
wo Sie Korken hinschicken kénnen:

Epilepsiezentrum Kork
Landstrafle 1
77694 Kehl-Kork

Selbstversténdiich kénnen Sie die Korken auch
weiterhin zu uns schicken. Von Heumaden aus gehen
regeimaflig groRere  Transporte mit  einem
Lieferwagen nach Kehl.

Strien Priaseniservice

Viele von thnen haben schon davon Gebrauch
gemacht, es soll aber immer noch Kunden geben, die
von unserem umfangreichen Prasentservice nichts
wissen!

Wein, Sekt, Grappa aber auch Weinglaser und
Lebensmittelspezialitdten sind beliebte Geschenke fir
Freunde, Geschéftsfreunde, Kollegen und Kunden,
nicht nur zu Weihnachten, sondern auch fir viele
andere Anldsse wie Geburtstage, Jubilden efc.. Wir
beraten Sie nicht nur bei der Zusammenstellung lhres
Geschenks und der Auswahl der Verpackung - bei der
wir viele Extras anbieten -, wir ibernehmen auch die
Verpackungs- und Versandabwicklung wahrend des
ganzen Jahres fir Sie.

DaR wir Innen unseren kompletten Service, der auch
Eigenetiketten und Sonderabfiiiflungen umfaft, soweit
moglich schon ab einem Paket anbieten, ist fir uns
eine Selbstverstandlichkeit.

Neue Tendenzen im Weinbau

Nicht nur die Kellertechnik, auch die Arbeit im
Weinberg und die Anbau- und Erziehungstechniken
der Rebstdcke wandeln sich. Natlrlich kann man in
gewisser Weise auch hier von einer Mode sprechen,
ich meine jedoch, dall es kurziebige Strémungen wie
in der Kelletechnik - z.B. extremer Einsatz des
Barrique - im Weinberg nicht gibt. Vielmehr sind es
bei den qualitatsorientierten Winzern Anderungen der
Erfordernisse, beziehungsweise die Erkenntnis, mit
bestimmten Verdnderungen in der Weinbergsarbeit
hohere Traubenqualitat erzielen zu konnen.

In den sechziger und siebziger Jahren wurde in aller
Regel mit einer Stockdichte von 2.000 - 3.000
Pflanzen pro Hektar gesetzt, da diese Art der
Bepflanzung optimalen Maschineneinsatz, selbst
maschinelle Ernte zulie. Auch stellte man seinerzeit
fest, daB so jede Pflanze viel Licht bekommt und zu
unglaublichen Ertridgen in der Lage ist. Denn in der
Zeit, als Deutschland noch begeisterter Abnehmer
von Chianti, Valpoaliceila, Lambrusco, Soave, Frascati
und Co. in 2-Liter Flaschen war, wurden die Jahre
noch nach der Ertragsmenge und nicht nach der
Traubenqualitat bewertet. Emtemengen von 300 bis
500 Doppelzentnern pro Hektar waren die Regel.
Heute sieht die (Wein-) Welt schon ganz anders aus.
Die Zeiten sind gepragt von ricklaufigem
Weinkonsum und der Bereitschaft, zum Ausgleich fur
den geringeren Verbrauch hohere Preise zu zahlen.
Deshalb wird seit einigen Jahren eine drastische
Ertragsreduzierung zugunsten besseren Traubenguts
praktiziert. In é&lteren Pflanzungen mit geringer
Stockdichte fuhrt dies zu enormer Handarbeit, denn
ab Mitte Juli miissen die Trauben von Hand
ausgeschnitten werden, um den wenigen am Stock
verbieibenden die ganze Kraft der Rebe zukommen
zu lassen. Inzwischen weiR man, dal sich dieses
Problem durch eine hohere Stockdichte von selbst
16st. Heutzutage werden pro Hektar 5.000 bis 8.000,
in Einzelfallen auch bis 12.000 Rebstocke
angepflanzt. So verringert sich der Ertrag pro Pfianze
auf natdrliche Weise, weil das Licht- und
Nahrstoffangebot eben nur fir wenige Trauben
ausreicht. Haufig werden pro Stock nur noch eine
maximal drei Trauben geerntet.

Wein des Monats

1994
Pinot-Grigio Colli Orientali del Friuli
Valentino Butussi

0,751 DM 14,20
ab 12 Flaschen DM 12,80
(Das Angebot ist bis 30.September 1995 giiltig)

Paolo Masi erntete im Jahr 1983 fur seinen "Vigna It
Corto" nur ca. 1,4 kg Trauben pro Pflanze, das heildt
70 Doppelzentner pro Hektar.

Guido Barioffi von LeCasalte und Enrico Pozzesi von
der Fattoria di Rodano machen Versuche mit 8.000
Pfianzen pro Hektar und dem, vor allem in Apulien
und Sizilien gebrauchlichen, Alberello-System. Bei
dieser Erziehungsform werden die Reben nur etwa 50
bis 70cm hoch in Baumchenform chne Drahtspalier
erzogen. Der Ertrag pro Stock ist minimal, die
Bearbeitung, insbesondere bei der Ernte, allerdings
ausgesprochen aufwendig.

Strien Weine & Spezialitaten aus ltaiien Nellinger Strafte 2 70619 Stuttgart
2 Telefon: 0711-44 11 081 Telefax: 0711-44 40 88

Wir sind Uberzeugt, in den néchsten Jahren von den
Weingiitern, die im Moment viel Zeit und Geld in lhre
Weinberge investieren, nochmals erheblich
verbesserte, noch substanzreichere Weine trinken zu
dirfen. Freuen Sie sich darauf!

Luciano Piona (Cavaichina/La Prendina)

In dieser Ausgabe stellen wir thnen zwei Winzer vor,
nicht weil wir Angst hétten "Das Weinblatt" sonst nicht
fiillen zu kénnen - interessante Themen gibt es genug
-, nein, es schien uns einfach nicht richtig, die beiden
Freunde in verschiedenen Ausgaben zu erwahnen.
Vor allem deshalb, weil sie relativ nah beieinander
leben und arbeiten und beide in Gebieten Weine
produzieren, die nicht eben den allerbesten Ruf
genieflen.

Stefano Cesari (Brigaldara

Vor Jahren, als unsere Zusammenarbeit mit Stefano
Cesari noch jung war, sagte uns der engagierte
Winzer bei einem Besuch seines Weinguts mit
ernstem Gesicht: "Viel lieber wére ich in einer Region
wie dem Piemont oder der Toskana geboren, in der
man groBe Rotweine machen kann. Aber ich komme
nun mal aus der Valpolicella-Zone, also mu ich
Valpolicella machen, auch wenn es nie ein grofler
Wein wird."

Natiirlich, keiner wird einen Valpolicella emnsthaft als
einen der grolen Weine der Welt bezeichnen, der
Amarone della Valpolicella hingegen kann sich
durchaus mit internationalen Mafstdben messen
lassen. Insbesondere dann, wenn er von einem
Winzer geschaffen wird, dem das Allerbeste eigentlich
noch nicht gut genug ist.

Die Azienda Agricola Brigaldara in San Floriano (VR)

Zu einer Zeit, da in Deutschiand noch kein
Weinkenner je eine Flasche Valpolicella kauflich
erworben  hatte, weil man  Kopfweh und
Magenbeschwerden auch auf anderem Wege haufig
genug hat, begann er seinen steilen Weinberg zu
terrassieren und neu zu bepflanzen. Zu den
traditionellen Traubensorten Corvina, Molinara und
Rondinefla pflanzte er auch einige Stocke eines
ausgesuchten Sangiovese-Klons um Versuche zur
Qualitdtsverbesserung  seines  Valpolicella zu
unternehmen. Auflerdem hat er eine Parzelle mit der
weiflen Garganega-Traube - die Winzer aus der Zone
um den Ort Soave erzeugen aus ihr den bekannten
Soave Classico - und etwas Cabernet. Neben seinem
tollen Weiftwein, den er einfach "Garganega" nennt

erzeugt er aus einem kleinen Teil der Emte einen
unglaublichen Dessertwein, den "l Filari del Pigno".
Insgesamt hat er etwa 15 Hektar Rebberge und 5
Hektar Olivenhaine, aus denen er das wundervoile
"Uliva" Olio extravergine di oliva gewinnt.

Raritit des Monats

1990
Recioto della Valpolicella
Amandorlato Classico
Brigaldara

0,751 DM 36,00

Der Jahrgang 1990 beschete ihm eine ganz
aulerordentliche Raritéat: einen Recioto della
Valpoticella Amarone Classico Amandorlato. Die
Besonderheit dieses Weines besteht darin, dal®
wihrend des Garprozesses fir eine sehr kurze Zeit,
ohne das der Winzer Einflul darauf nehmen kann, ein
charakteristischer Mandelgeschmack entsteht. Die
Kunst diesen Wein zu machen besteht also, neben
einer optimalen Traubenauswahl, vor allem in einer
perfekten Kontrolle des Garvorgangs, damit ein Teil
des Weines abgezogen und die Garung gestoppt
werden kann.

Es ist kein Zufall, daB Stefano immer wieder
Auszeichnungen bei professionellen Verkostungen
erhélt und inzwischen zu den allerbesten Winzern der
Zone gehort. Der Weg dorthin war aber nicht leicht
Nach einer langjdhrigen Durststrecke, in denen
Stefano seine Weine nur schwer an den Mann,
respektive die Frau brachte, war von ihm Ende des
vergangenen Jahres erstmals zu horen: "Quasi tutti i
miei vini sono esauriti!" - "Fast aile meine Weine sind
ausverkauft!" Herzlichen Gluckwunsch zu diesem
verdienten Erfolg.

Dr.Stefano Cesari (finks) im Gespréach mit Ulrich Strien

Luciano Piona {(Cavaichina/lLa Prendina

Sein Freund Luciano Piona, der ein kieines Stick
sidlich des Gardasees in Custoza das Weingut
Cavalchina betreibt, hat diesen Sprung schon etwas
fruher geschafft. Er gilt in Insiderkreisen als der
ungekronte Konig des Bianco di Custoza, Bardolino
Chiaretto und Bardolino. .

Freilich, der Bianco di Cutoza wurde auch auf
Cavalchina geboren! Denn der Anbau neuer Trauben
und die nicht zu brechende Monopolstellung des
veroneser Weillweins, des Soave, veranialten

Strien Weine & Spezialititen aus Italien Nellinger StraRe 2 70618 Stuttgart
Telefon: 0711-44 11 081 Telefax: 0711-44 40 88 3



