
ich mich öfters mit Hans Ebner. Zunächst noch
in seinem Bunker, ab 1990 dann in den Gebäu-
den der Kellerei Kössler, an der Hans Ebner sich
beteiligt hatte, da es seiner Cousine Rosemarie
Kössler zuviel wurde die Kellerei alleine zu
führen. Fast zwangs-
läufig begannen wir im
Jahr 1990 dann auch
die Zusammenarbeit
mit der Wein- und
Sektkellerei Kössler,
was den Kontakt zwi-
schen Hans und mir
noch intensivierte. So
oft wir uns sahen stell-
te er mir etliche Gläser
auf den Tisch, über
deren Inhalt ich nichts
wusste. Er befragte
mich was mir auffalle,
schenkte bewusst feh-
lerhafte Weine ein und
fragte, ob ich den Fehler benennen könne. Dank
dieses exzellenten Lehrers wurde ich rasch ver-
kostungssicherer, nicht zuletzt, da Hans mich
auch im Rahmen seiner Möglichkeiten auf der
VinItaly mit Rat und Tat unterstützte.

Nun, nach ziemlich exakt 17 Jahren Zusam-
menarbeit, hat Hans Ebner seine Selbständigkeit
aufgegeben. Mit Wirkung vom 20. Juli 2005
fusionierte die Wein- und Sektkellerei Kössler
mit der Kellereigenossenschaft St. Pauls. Hans
Ebner allerdings bleibt in Diensten der Kellerei
und ist auch weiterhin mein Ansprechpartner.
An unserer freundschaftlichen Bande wird sich
durch den Wechsel natürlich ohnehin nichts
ändern. Zusammen mit Hans Ebner wechselt
auch sein Kellermeister Graziano Giuliani zur

Neuer alter Partner in Südtirol
Als wir im Jahre 1988 mit dem Import italieni-

scher Weine begannen, bezogen wir die Weine
zunächst zu einem erheblichen Teil über zwei
Großhändler, nur von einigen wenigen Kellereien
bezogen wir direkt. Im Juli 1988 reiste ich nach
Südtirol, um mich dort nach einem Partner
umzusehen. Neben einigen anderen Kontakten
lernte ich damals einen für die weitere Entwick-
lung von Strien Weinimport entscheidend wich-
tigen Menschen kennen: Hans Ebner. Seinerzeit
Besitzer der Sektkellerei Praeclarus in Sankt
Pauls. Ich kann mich noch heute sehr gut an das

erste Gespräch mit
Hans erinnern. Es war
ein langes, herzliches
und sehr intensives
Gespräch. Und auch
den Ort der Kellerei,
einen Bunker aus
dem zweiten Welt-
krieg, habe ich noch
lebhaft in Erinnerung.

Kurze Zeit nach
diesem Treffen be-
gannen wir unsere

Zusammenarbeit. Zu diesem Zweck besuchte ich
die Kellerei von neuem, und Hans Ebner, der
natürlich bei unserem ersten Zusammentreffen
sofort bemerkt hatte, dass es mit meinem Wein-
wissen nicht besonders weit her war, stellte mir
ungefragt ein paar Gläser Wein auf den Tisch,
ließ mich verkosten und forderte meine Kom-
mentare. Sie fielen spärlich aus, waren Ausdruck
einer zwar bereits geschulten Zunge, allerdings
bar jedes nennenswerten Sachverstandes.

Da Südtirol von Stuttgart aus auf dem Weg in
die südlicheren italienischen Gefilde liegt, traf
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Südtirol zum 
Sonderpreis
2004 Südtiroler Weiß-
burgunder „Spiegelleiten“
Kössler
0,75 l D 7,95  6,95 
(Grundpreis 10,60  9,27 D/Liter)

2004 Sankt Magdalener
Kössler
0,75 l D 7,95 6,95 
(Grundpreis 10,60  9,27 D/Liter)

Angebot gültig bis 31.10.2005

Hans Ebner
bei einer

Sektpräsentation
im Hause eines

unserer Kunden



Festa del Pesce
Am 23. Juli gab es mal wieder eine Premiere

bei Strien: Mit der Veranstaltung „Festa del
Pesce“ betraten wir insofern absolutes Neuland,
als wir zum aller ersten Mal Live-Musik im Rah-
men einer unserer Veranstaltungen gab.

Zwar hatten wir den Termin für viele Interes-
sierte etwas unglücklich gewählt, denn wir
erhielten etliche An-
rufe, ob wir die Ver-
anstaltung nicht zu
einem anderen Zeit-
punkt wiederholen
könnten, dennoch
erfreuten sich rund
20 Personen an der
bee ind ruckenden
Gitarrenkunst von
Andreas Grossmann.

Aber beginnen wir
von vorne, denn
eröffnet wurde der
Abend mit einem kalten Fisch-Vorspeisen-Buffet
aus der bekannt exzellenten Küche von Otmar
Bischof. Dazu gab es eine reiche Auswahl unse-
rer Weiß- und Roséweine. Bevor Herr Bischof
das warme Fisch-Buffet eröffnete gab Herr
Grossmann eine erste Darbietung seines virtuo-
sen Könnens. Kaum hatte er seiner, vom eben-
falls anwesenden Herrn Mak gebauten, Gitarre
die ersten Töne entlockt, herrschte ehrfurchts-
volle Stille im Raum.

Andreas Grossmann zog die Teilnehmer so in
den Bann seiner Musik, dass ich fast schon das
Gefühl hatte, es traut sich niemand mehr sich zu
bewegen.

Das ausgespro-
chen kurzweilige
erste Gitarren-
spiel endete nach
einer guten hal-
ben Stunde. Nun
waren wieder die
Gaumenfreuden
an der Reihe,
wobei einmal
mehr der Beweis erbracht wurde, dass es auch
zu Fischgerichten durchaus passende Rotweine
gibt.

Während der etwas längeren Unterbrechung
entwickelten sich sehr intensive Gespräche mit
Herrn Mak, der seine Handwerkskunst an-hand
einiger mitgebrachter, noch im Bau befindlicher

Genossenschaft St. Pauls, so dass sicham Wein-
stil nichts ändern wird. Für Sie also bringt dieser
Wechsel keine Änderungen mit sich.

Dennoch finde ich, ist das Ende der Selbstän-
digkeit meines Ziehvaters ein guter Anlass Ihnen
die Weine der Kellerei Kössler nochmals nahezu-
bringen. Wir laden Sie ein am Samstag den 22.
Oktober ab 18 Uhr mit Hans Ebner klassische
Südtiroler Weine zu genießen.

Eingerahmt wird die Veranstaltung von einer
Verkostung einiger älterer Jahrgänge. Den krö-
nenden Abschluss bildet eine geführte Verko-
stung verschiedener Sorten des Praeclarus Sekt
und einem Seminar über die Sektherstellung. 

Natürlich werden wir
auch einige Südtiroler
Spezialitäten dazu
anbieten.

Wir würden uns freu-
en Sie zu dieser Veran-
staltung begrüßen zu
dürfen.

Veranstaltungen
Nach dem unser

erstes Olivenöl-Seminar
im Frühjahr auf großes
Interesse stieß,  findet
am 17. Oktober erneut
ein Seminar zu diesem
Thema statt. Anmel-
dungen erbitten wir bis
spätestens 14. Oktober.
Achtung, wir mussten
den Termin gegenüber
der Vorankündigung
aus dem Mai um eine
Woche verschieben!

Einen ganz besonde-
ren Höhepunkt stellt die
Vertikal-Verkostung von
acht Jahrgängen des
Barolo „Rocchette“ von
Lorenzo Accomasso am
Samstag, 26. November
dar. Ab 18 Uhr werden

wir die Weine eines der letzten wirklich traditio-
nellen Barolo-Winzer präsentieren. Es dürfte sich
dabei um eine einmalige Chance handeln, denn
von einigen Jahrgängen werden wir an diesem
Abend vermutlich die letzten Flaschen öffnen.
Wir würden uns freuen Sie zu dieser außerge-
wöhnlichen Probe begrüßen zu dürfen.

Der Reife
1995 Chianti Classico Riserva
„Viacosta“
Fattoria Rodano

0,75 l D 24,00
(Grundpreis 32,00 D/Liter)

Veranstaltungen

Olivenöl-Seminar
mit Verkostung
Montag 17. Oktober 2005,
19.30 Uhr
Teilnahmegebühr 8 D / p.P.

Sekt Seminar
und Südtiroler Wein-
verkostung
Wie wird Sekt produziert?
Was unterscheidet „Sekt“ 
von „Champagner“?
Aktuelle Südtiroler Weine zur
Verkostung
Raritätenprobe Südtiroler
Weine
Samstag, 22. Okt. 2005, 18 Uhr
Teilnahmegebühr 18 D / p.P.

Barolo „Rocchette“ Accomas-
so Vertikalprobe
Jahrgänge 1988, '90, '93, '95,
'96, '97, '98, '99

Samstag 26. Nov. 2005, 18 Uhr
Teilnahmegebühr 35 D / p.P.

Andreas
Grossmann



anbieten, andererseits sollten wir keinen
Zuschlag für Porto- und Verpackungskosten
erheben. Eine Gratwanderung, die schwierig ist.

Nun hat sich durch die zähen Verhandlungen
mit DHL und eine Kooperation verschiedener
Weinhändler im Versandbereich, eine Möglich-
keit für uns geboten, die Portokosten etwas opti-
mieren zu können. Diesen Vorteil geben wir
gerne an Sie weiter.

Um Ihnen einen attraktiven Preis anbieten zu
können, müssen wir den Porto- und Ver-
packungskostenanteil jedoch trotz der etwas
günstigeren Preise bei DHL weiterhin deutlich
unter Selbstkosten halten. 

Bedauerlicherweise in den vergangenen
Monaten und Jahren auch die Zahl derer gestie-
gen ist, die meinen sie
könnten hier und da
Dinge bestellen, die sie
dann nicht bezahlen
müssen. Gerade bei
kleineren Rechnungs-
beträgen stehen die
Kosten für die Bearbei-
tung und das Eintrei-
ben unseres Geldes in
keiner Relation zum
Erlös. Deshalb haben
wir uns entschlossen
diese günstigere Porto-
und Verpackungspau-
schale an die Bedingung Vorkasse oder Last-
schrift zu knüpfen. Wir denken, dass ist eine faire
Lösung für beide Seiten.

Gitarren ein-
drucksvoll darstel-
len konnte. Es
wurde deutlich,
dass der Bau einer
außergewöhnl i-
chen Gitarre eben
weit mehr ist, als
reines Handwerk.
Vielmehr bedarf es
eines sehr feinen
Gefühls für den
Werkstoff Holz und
des sechsten Sin-
nes, wie das
Instrument klingen
wird, wenn es erst

mal aus den vielen einzelnen Teilen zusammen-
gesetzt ist.

Der zweite Teil des musikalischen Genusses
faszinierte nicht weniger als der Erste, und so
war es kein Wunder, dass sehr lautstark Zugaben
eingefordert wurden. Unter dem Applaus der
Teilnehmer gab Herr Grossmann noch zwei wei-
tere Kostproben seines Könnens.

Schon die Tatsache, dass auch nach Beendi-
gung der musikalischen Darbietung noch lange
weiter diskutiert wurde und Herr Grossmann und

Herr Mak noch etli-
che Fragen zu
beantworten hat-
ten zeigt: die Kom-
bination Musik,
Handwerkskunst
und Gaumenfreu-
den kann durchaus
faszinieren. Sicher
werden wir in die-
ser Richtung künf-
tig wieder einmal
eine Veranstaltung
anbieten.

Ganz besonders danken möchte ich auch Herrn
Hech, der uns die Bilder von der „Festa del Pesce“
zur Verfügung gestellt hat.

Portokosten
Ein Thema, das immer wieder für Unmut sorgt

- und auch uns keineswegs glücklich macht -
sind die Porto- und Verpackungskosten. Einer-
seits sollen wir zu möglichst geringem Preis

Empfehlungen zu
Wildgerichten
2001 Trentino Pinot Nero
Casata Monfort

0,75 l D 15,95
(Grundpreis 21,27 D/Liter)

2004 Bardolino
Cavalchina

0,75 l D 7,70 
(Grundpreis 10,27 D/Liter)

Neue Jahrgänge
2004 „Carbunè“ 
Barbera d'Asti
Franco Roero

0,75 l D 8,45
(Grundpreis 11,27 D/Liter)

2003 Rosso Piceno
Castello Fageto

0,75 l D 6,95
(Grundpreis 9,27 D/Liter)

Novello Das große Interesse am Rosso

Piceno Novello von Castello Fageto im ver-

gangenen Jahr hat uns dazu motiviert ihn

auch dieses Jahr wieder anzubieten. Nutzen

Sie die Möglichkeit der Vorbestellung zum

Sonderpreis. Dafür muss die Bestellung spä-

testens am 28. Oktober bei uns eingegangen

sein. Die Bezahlung muss spätestens bis 12.

November erfolgt sein. Die Auslieferung

erfolgt ab 05. November 2005.

Aktuell

Gitarrenbauer
Matthias Mack

im Gespräch



Unsere
Öffnungszeiten:

Montag-Mittwoch

16.00-18.30 Uhr

Donnerstag+Freitag
16.00-20.00 Uhr

Samstag 10.00-14.00 Uhr

Bürozeiten:
Montag-Freitag

9.00-16.00 Uhr

Nellinger Straße 2 
70619 Stuttgart
(Heumaden)
Tel. 0711/4410 32-0
Fax 0711/4410 32-22
info@strien.com
www.strien.com

Ab sofort berechnen wir für Bestellungen mit einem
Warenwert unter 95 D nur noch 5 D Porto- und Ver-
packungspauschale wenn Sie Vorkasse leisten, oder uns
eine Einzugsermächtigung erteilen. 

Probier-Abonnement
Diesmal war die Wahl zur Selezione dell'Intenditore die

erwartet klare Sache, hatte der Barbera d'Asti Superiore
von Franco Roero doch bereits bei seiner Erstvorstellung
am 30. April anlässlich unserer Festa Piemontese eine
überwältigende Resonanz gefunden. Obendrein muss
sich ein Preisunterschied natürlich auf die Qualität eines
Weines auswirken, auch von daher darf das klare Votum
nicht überraschen, hebt sich der Barbera d'Asti Superiore
preislich doch deutlich von den beiden anderen Weinen
dieses Pakets ab.

Allerdings muss man sagen, auch der Refosco dal Peduncolo Rosso von Valen-
tino Butussi und der Rosso Contini wurden im allgemeinen gut bewertet und
erhielten Stimmen als Selezione dell'Intenditore.

Beim Weißwein konnte sich diesmal der Prosecco del Montello e dei Colli Asco-
lani Spumante Brut durchsetzen. Er überzeugte durch seine Feinheit und Eleganz.
Es freut uns, dass dieser Versuch einen Spumante in das Probierabo einzubauen
von Ihnen so positiv bewertet wurde!

Für die voraussichtlich schon Ende November erscheinende vierte Ausgabe des
Probierabonnements des Jahres 2005 haben wir deshalb, der Saison entsprechend,
einen flaschenvergorenen Sekt vorgesehen. Doch zunächst mal wünschen wir
Ihnen mit der aktuellen Ausgabe viel Spaß und freuen uns darauf wieder Ihr Urteil
zu den Weinen zu lesen oder zu hören.

• Rotwein: 2004 Grignolino d'Asti von Franco Roero
(Piemont), 2001 Trentino Lagrein von Casata Monfort
(Trentino), 2003 Campo de' Massi von Giulio Fredda-
no (Umbrien). 
Paketpreis D 23,50  (bei Versand zzgl. D 5,-
Versandkostenanteil)

• Weißwein: 2004 Roero Arneis  von Valter Musso (Pie-
mont), 2004 Falerio dei Colli Ascolani von Castello
Fageto (Marken), 2004 Bianco Vergine di Val di Chia-
na von Renzo Masi (Toskana).
Paketpreis D 17,50 (bei Versand zzgl. D 5,-
Versandkostenanteil)

• 2004 Roero Arneis  von Valter Musso (Piemont), 2004
Umbria Rosato von Giulio Freddano (Umbrien), 2001
Trentino Lagrein von Casata Monfort (Trentino).
Paketpreis D 24,50 (bei Versand zzgl. D 5,-
Versandkostenanteil)

Wenn Sie bereits Abonnent sind, werden wir Ihnen das Paket in den 
nächsten Tagen zustellen.

Selezione dell’intenditore
2003 Barbera d'Asti Superiore
Franco Roero

0,75 l D 21,00 
(Grundpreis 28,00 D/Liter)

Prosecco del Montello e dei
Colli Ascolani
Spumante Brut
Rive della Chiesa

0,75 l D 8,95
(Grundpreis 11,93 D/Liter)

Novello
2005 Rosso Piceno Novello
Castello Fageto

0,75 l D 5,95
(Grundpreis 7,93 D/Liter)

Bei Bestellung bis zum
28.10.05:
0,75 l D 4,95
(Grundpreis 6,60 D/Liter)


