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aber bitte ohne trib. Stellen Sie ihn deshalb rechtzeitig
50 in den Kiihischrank, daB sich die Hefen am Boden
absetzen kinnen. AnschlieBend sollten Sie ihn entweder
dekantieren, oder vorsichtig einschenken, ohne den Trub
wieder aufzuwirbeln. So behandelt ist er eine interessan-
te Alternative und macht sich mit einem SchuB Bitter
besonders als Aperitif ganz ausgezeichnet.

Wie bei allen Dingen mit hohem Bekanntheitsgrad gibt
es natiirlich auch beim Prosecco Billigstangebote. Und
wie immer sind es weder die Typischsten noch die
Besten. Darf man Insidern Glauben schenken, so kommt
ein groBer Teil des angeblichen Prosecco, der zu Nied-
rigstpreisen angeboten wird, tankzugweise aus den siid-
lichen Regionen Italiens. Die Prosecco-Traube wird dort
gar nicht kultiviert ...

Seine Beliebtheit verdankt der Prosecco nicht nur seinem
meist angenehm fruchtigen Geschmack, sondern auch
dem etwas geringeren Alkoholgehalt von 11-11,5%Vol.
Ob Sie ihn als Aperitif, als Begleiter zu sommerlich leich-

ten Gerichten oder einfach so nebenbei trinken ist

Geschmackssache. Wir haben jhn vor dem Essen am
liebsten. Also dann, Cin Cin!

Uber das Lagern von Wein

Immer wieder werden wir gefragt, wie Wein zu
lagern sei. Deshalb geben wir Ihnen mit diesem Wein-
blatt einige Tips.

Jahre
1996
Rosato di Toscana
Fattoria Le Casalte
0,751 DM 1»40 9,90
Das Angebot gilt bis 30. August 1997

Haufig propagieren selbsternannte Weinfachleute eine
ideale Lagertemperatur von 12°C. Wie diese Temperatur
ermittelt wurde und weshalb sie so ideal sein soll, konn-
te mir bisher allerdings noch niemand beantworten.

Richtig ist, dariiber sind sich meisten Weinpro

einig, unter Minus 5°C kéinnen sich bei alkoholdrmeren

Weinen die ersten Eiskristalle bilden und Gber 25°C ver-

fiichtigen sich bestimmte Stoffe. Alles dazwischen ist
unproblematisch, vorausgesetzt die Temperaturschwan-
kungen halten sich im Rahmen, und Ubersteigen
10"~ 12* pro Jahr nicht

Barbaresco ,,Bricco Rio Sordo*
Valter Musso
0,751 DM 26,-

Natirlich muB man sich immer klarmachen, bei der Alte-

rung des Weins, die ja nichts anderes als eine Oxidation
darstellt, laufen chemische Prozesse ab, die durch hohe
Temperaturen beglinstigt, durch geringere gebremst
werden. Aber auch hier darf man nicht die Relation ver-
lieren und meinen, ein Wein der bei 10°C noch etwa zehn
Jahre zur Reife bendtigen wiirde, sei bereits nach einem
Jahr reif, wenn man Ihn bei 22°C lagert. So stark wird die
Oxidation natlirlich nicht beschleunigt.

Von der Temperatur her ist Ihr Keller also viel gesigneter
als Sie glauben. Aber es gibt noch weitere Gefahrenquel-
len. Wie sieht es mit dem Licht aus? Ist Ihr Keller sehr hell
oder haben Sie gar direkte Sonneneinstrahlung, dann
sollten Sie unbedingt abdunkeln. Auch eine helle kiinst-
liche Beleuchtung schadet dem Wein.

Zwar gibt es keinen Beweis, viele Weinexperten haiten
aber auch ein erschitterungsfreies Lagern fiir wichtig.
Zumindest was Weine mit Depot (so werden die Ablage-
rungen, die besonders bej &lteren Rotweinen haufig auf-
treten, genannt) angeht, teilen wir diese Ansicht. Ein
stindig aufgewirbeltes Depot ist mit Sicherheit der
Qualitdt nicht zutraglich,

Bleibt noch die Frage der Luftfeuchtigkeit. Die Mindest-
anfarderung liegt bei 75%. Alles darunter ist gefahrlich,
die Korken kénnen austrocknen und dichten folglich
icht mehr richtig. Ab 85% soliten Sie die Flaschen
wasserfest beschriften, denn Sie miissen damit rechnen,
schon nach relativ kurzer Zeit die Etiketten nicht mehr
lesen zu kiinnen. Bel deutlich Gber 90 % miissen Sie auch
mit schimmelnden Korken rechnen. Dies ist nicht unmit-
telbar gefahrlich, nach einiger Zeit kann der Wein jedoch
einen modrigen Geschmack annehmen.

Damit sind wir noch bei einem ganz wesentlichen Punkt:
Lagern Sie keine stark riechenden Dinge in Ihrem Wein-
keller! Lacke, Klebstoffe oder Diingemittel keinesfalls im
selben Raum unterbringen. Auch offene Essigbehalter
soliten nicht in Ihren Weinkeller.

Soweit zu den Rahmenbedingungen im ,idealen” Wein-
keller. letzt stellt sich noch die Frage nach dem Regal.
Entgegen der allgemeinen Ansicht, sind wir der Meinung,
daB man in einem ausreichend feuchten Keller den Wein
durchaus stehend lagern kann. Denn bei 85% Luft-
feuchte ist ein Austrocknen des Korkens unwahrschein-
lich. Zu bedenken ist angesichts der Korkproblematik
auch, daB ein stehend gelagerter Wein mit dem Korken
nicht in Beriihrung kommt Somit ist die Wahrschein-
lichkeit eines Korkschmeckers geringer.

Wenn liegend gelagert wird, so sollte nach heutiger
Erkenntnis die Flasche nicht waagrecht, sondern leicht
geneigt liegen. Der Wein sollte, zumindest in relativ
trockenen Raumen, den Korken zwar noch berlihren aber
eben nur zum Teil. Der andere Teil des Korkens kommt
mit der Luftblase in Berlihrung. So diffundiert beim
Sauerstoffaustausch, der in der temperaturbedingten
Violumenverdnderung des Weins begriindet liegt, nicht
Wein sondern nur Luft durch den Korken.

»Vigna Virzi* Bianco Alcamo
Azienda Agricola Spadafora

0,751 DM 1260 11,00
Das Angebot gilt bis 30, September 1997

In Kiirze

» Vertrauensbeweis. Francesco Spadafora, Inhaber der
sizilianischen Kellerei Spadafora, war sehr angetan
van dem groBen, spontanen Erfolg, den seine Weine,
vor allem der \Vigna Virzi" Bianco Alcamo, bei uns
hatten, Fiir die frisch eingetroffene Lieferung dieses
Weins hat er uns deshalb einen Sonderpreis einge-
réumt. Nutzen Sie dieses Angebot, wir wissen nicht,
ob er die Offerte wiederholt!

» Triiffelspezialititen. Seit kurzem haben wir einige
ffelspezialititen im Angebot. Die Firma Longhi in
der Provinz Marken hat sich auf Triiffel in allen Varia-
tionen spezialisiert. Von eingelegten ganzen Truffel-

knollen dber Olivendl mit Triiffel aromatisiert bis hin

zur Triiffelbutter sind es preiswerte Produkte hoher
Qualitét. Uberzeugen Sie sich!

Triiffel, Tartufo, Tuber...

Olio al tartufo
Longhi Tartufi
40mi DM 11,20

* Versand auf Paletten. Wenn Sie mehr als 30
Flaschen bestellen, wird Ihnen der Wein auf einer
kleinen Holzpalette angeliefert. Seither haben wir
praktisch keinen Bruch mehr. Das Holz ist absolut
unbehandelt und damit kompostierbar beziehungs-
weise auch fir den Kamin geeignet.

Pane e Panini

Ab Ende September erweitern wir unser Sortiment:
Samstags bekommen Sie bei uns Original italienisches
Brot, in der Nacht frisch fiir Sie gebacken. Die klassische
Ciabatta, Panini, Olivenbrot und weitere italienische
Brotspezialititen, Merken Sie sich diesen Termin schon
einmal vor, denn zur Einfilhrung werden wir am Sams-
tag, den 20. September, ein kieines Fest feiern! Bei einem
Gldschen Prosecco kénnen Sie frisches Brot mit ver-
schiedenen Aufstrichen wie Triiffelpaste, Artischocken-
creme, Pesto ete. probieren.
N&heres dazu in unserem nachsten Mailing.




