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In Kiirze

* Viterchen Frost 13Bt griiBen. Wahrend der Vinltaly
Anfang April, wurden wir in Verona mit Tempera-
turen bis fast 30°C verwohnt. Ein biBchen friih, auch
flir Italien. Entsprechend war auch die Vegetation,
gegeniiber normalen Jahren, drel bis vier Wochen
voraus. Am 18. April geschah dann, was alle Winzer
beflirchtet hatten: Der Frost kam und vernichtete je
nach Gebiet zwischen 15 und 100% der Ernte. Sobald
konkreteres zu berichten ist, werden wir Sie infor-
mieren.

* Auszeichnung fiir die Fattoria di Basciano: In der
amerikanischen Weinzeitschrift Wine Spectator”
wurde der 1993 Chianti Rifina Riserva mit 88/100
Punkten als bester Chiant] Rufina bewertet, Den drit-
ten Platz belegte mit 86/100 Punkten der Chianti
Rufina 1994 ebenfalls von der Fattoria di Basciano.
Wir sehen einen etwas gréBeren Unterschied zw
schen diesen beiden Weinen, daB die Riserve von
Paolo Masi tolle Weine sind, wissen wir nicht erst seit
heute. Wir waren der erste Importeur in Deutschland,
der eine Riserva aus diesem Haus anbot.

Chianti Rufina Riserva
Fattoria di Basciano

0,751 DM 16,00

* Viele Gldser im neuen Gambero Rosso: Um die
Jahreswende erscheint in jedem Jahr der sogenannte
JGambero Rosso, ein Weinfiihrer der eine Vielzahl
von Weingiitern in Italien beziehungsweise deren
Weine bewertet. Auch in diesem Jahr wurden wieder
fast alle unserer Winzer beriicksichtigt und mit
hohen Noten bewertet. Zwei von drei Glésern erhiel-
ten unter anderem: Der Barbaresco ,Bricco Rio
Sordo" 1993 von Valter Musso, der Dolcetto d'Alba
1995 von Poderi Colla, der Barolo ,Rocche® 1981 von
Lorenzo Accomasso, der Mocali 1995 von den Fratel-
li Vagnoni, der Chianti Classico 1993 der Podere Pru-
neto, der Chardonnay 1995 von Casata Monfort um
nur einige Beispiele zu nennen. Insgesamt erhielten
22 unserer Weine die zwei Glgser.

Schlechtes Image, vergniiglicher Wein
Der Lambrusco

la, Sie haben richtig gelesen! Wir getrauen uns lhnen
einen Lambrusco zu offerieren! Freilich, nicht in der 2-
Liter-Flasche und auch nicht fiir 2,99 DM und siif schon
garnicht. Nein, ein traditioneller, ein typischer soll es
sein. So wie er geboren wurde, wie er war, bevor der

groBe Exportboom der minderwertigen siifien Qualititen
in die USA und nach Deutschland Anfang der siebziger
Jahre gekommen ist

Am 13. Juni ab 19 Uhr werden wir gemeinsam mit lhnen
den Lambrusco zelebrieren! Wie es sich gehiirt, mit Par-
maschinken, mit Parmiggiano Reggiano und anderen, fiir
die Region typischen Leckereien.

Damit wir Ihnen authentische Ware bester Qualitit
anbieten kéinnen, werde ich Anfang Juni eigens in die
Emilia-Romagna reisen und alles vor Ort beschaffen.
Als kleine Besonderheit fiir Gourmets bieten wir lhnen
zum Dessert Erdbeeren in Aceto Balsamico an!

Lassen Sie sich tiberraschen!! Reservieren Sie unter Tele-
fon 0711/4 411081 oder per Fax 0711/4440 88 spatestens
bis zum 7. Juni.

Wenn Sie nur den Lambrusco verkosten méichten, ist die
Teilnahme kostenlos. Wenn Sie auch die Spezialititen
aus der Heimat des Lambrusco genieBen méchten,
berechnen wir zur Kostendeckung 10,- DM pro Person.
Bitte stellen Sie sich darauf ein, daB auch diese Probe im
Stehen stattfindet.

Nachlese Wein & Fisch

Sie haben noch nie an einer kulinarischen Weinprobe
in unseren Rdumen teilgenommen? Dann wird es Zeit,
Oder gehdren Sie zu denjenigen, denen wir wegen des
enormen Zuspruchs absagen mubBten? Dann verzagen
Sie nicht, melden Sie sich zur ndchsten Veranstaltung
friihzeitig an.
Vereinzelt wurde Kritik laut, daB nicht fiir jeden ein Sitz-
platz zur Verfiigung stand. Wir nehmen die Kritik inso-
fern auf, als wir im Vorfeld zuwenig darauf hingewiesen
haben. Wir bitten aber auch um Einsicht, sind wir doch
Weinhéndler und kein Gastronomiebetrieb. Ein sechs-
Gang-Mend mit hochwertigen, ausgefallenen Zutaten
kann fiir 30,- DM pro Person nicht am hiibsch gedeckten
Tisch stattfinden!

Insgesamt hérten wir aber viel Lob und hatten den Ein-
druck, Ihnen wieder eine gelungene Veranstaltung gebo-
ten zu haben.

Sehr schade fanden wir, dafl einige reservierte Plitze
ohne Abmeldung nicht wahrgenommen wurden, und so
Interessierten, denen wir absagen muBten, die Teilnahme
verwehrt wurde,

Lambrusco, was ist das eigentlich?

Italienische Rebsorte und der aus ihr bereitete, leicht

schidumende Rotwein, der in der Emilia-Romagna um
Modena erzeugt wird. So steht es in Frank Schoon-
maker's Weinlexikon.
Ein sprudeinder, siiBer, kiebriger, minderwertiger und
absolut unertrdglicher Tropfen, der den Namen Wein
eigentlich nicht verdient. So sagen viele Wein-Gourmets.
Nun, direkt unrecht haben diese Weinfreunde nicht,
richtig ist die Aussage aber keinesfalls, Zwar wird der
allergroBte Teil der Lambrusco-Trauben in groBer Menge
produziert und zu stiBem Zeug entstellt. Die trockenen,
feinen und vor allem ausgesprochen siffigen Lambrus-
co, von engagierten, kieinen Produzenten darf man dabei
jedoch nicht vergessen! Auch ihnen gelingt es nicht
einen groBen Wein daraus zu keltern, das ist aber auch
nicht ihr Ziell Auch Prosecco ist kein groBer Wein und
wird dennoch auch von Weinkennern gerne getrunken,

Die Azienda Agricola Moro

Genau so sollte man den Lambrusco betrachten, als
einen veranlglichen, unterhaltsamen Wein auf der som-
merlichen Terrasse. Zum Grillfest, zum einfachen Vesper
oder mit Freunden soll man ihn trinken, dabei kann er
seine Heiterkeit ausspielen. Und, keine Angst var dem

Tag danach! Wenn Sie gute Qualitat wahlen - natlrlich
bieten wir lhnen gar nichts anderes an - werden Sie bei
angemessener Verwendung keine Probleme verspiiren.

Die Beliebtheit der Traube bei vielen Weinbauern basiert
auf ihrem (ber die MaBen groBen Ertrag, wenn man die
Rebe nur gewshren 158t Hektarertrdge von 20.000 kg bis
25000kg sind eher die Regel. Qualitativ hochwertiger
Wein hort aber im allgemeinen spétestens bei 10.000kg
je Hektar auf...

Der etwas andere Sommerwein
Lambrusco Reggiano
Azienda Agricola Moro

0,751 DM 9,50
Lieferbar ab etwa 12, Mai

Insgesamt gibt es rund B0 Spielarten in der Lambrusco-
Familie. Die bedeutendste ist die Salamino. Auch bei den
Rinaldini - Besitzer der Azienda Agricola Moro - bildet
sie den Produktionschwerpunkt. Sie ist Hauptbestandteil
des Lambrusco Reggiano, den wir lhnen voraussichtlich
ab Mitte Mai anbieten werden. Bei dieser, derzeit ein-
fachsten Version des Lambrusco der Azienda Agricola
Moro, wird die zweite Girung in groBen Stahltanks
durchgefiihrt. AnschlieBend wird der Wein unter Gegen-
druck abgefiillt, sodaB er die natiirliche Kohlensiure
behélt. Die Topversion des Hauses, der Pjcol Ross, wird
aus der gleichnamigen Lambrusco-Spielart hergestelit.
Entscheidender Unterschied ist, daB fir ihn das traditio-
nelle Flaschengdrverfahren angewendet wird. Es ist also
ein Sekt metodo tradizionale oder classico, wie das in der
Champagne erfundene Flaschengarverfahren heute in
[talien bezeichnet wird.

Selbstverstandlich bieten wir Ihnen alle beiden Sorten -
und manches mehr - am 13. Juni zur Verkostung an,

1993 Barolo .Bussia" Poderi Colla

Er ist noch nicht auf dem Markt und dennoch so gut
wie ausverkauft. Kein Wunder, denn auch fiir uns war er
eines der Highlights der Vinltaly 1997, der erste Barolo der
Poderi Colla aus dem Weingut Dardi Le Rose. Kraftvoll mit
viel Gerbstoff und voller Frucht prisentiert sich dieser
Wein, der noch reichlich Potential filr ein langes Leben hat.
Wegen der geringen Menge im ersten Jahr der Produkti-
on kénnen Collas fiir ganz Deutschland nur 600 Flaschen
zur Verfiigung stellen. Dank unserer guten Beziehungen
zum Weingut bekommen wir immerhin 60 davon, wenn-



