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Der siidtiroler Weinbau heute

Der Rebsortenspiegel in Sudtirol umfaldt heute rund
20 verschiedene Sorten. Wichtigste Rebe ist nach wie
vor der Vernatsch mit seinen Spielarten
{Mittervernatsch, Grauvernatsch, Grof3- oder Edelver-
natsch und Tschaggelevernatsch). Die anderen roten
Trauben sind Lagrein, Blauburgunder, Meriot, Caber-
net Franc und Sauvignon, Malvasier, Blauer Portugie-
ser und Rosenmuskateller. Die drei letztgenannten
spielen allerdings nur eine untergeordnete Rolle. Bei
den weillen Trauben sind Weillburgunder und Char-
donnay die bedeutendsten. Weitere Rebsorten sind
Rulander {Pinot Grigio), Sauvignon blanc, Gewlrz-
traminer, Rheinriesling, Welschriesling (Riesling itali-
co), Silvaner, Miller-Thurgau, Veltliner und Goldmus-
kateller.

Drei dieser Sorten haben vermutlich schon die Romer
kultiviert: den Riesling, den Traminer und die Portu-
gieser-Traube.

Mit ca. 70% dominiert der Anbau roter Trauben, die
Weiflen machen nur etwa 30% des Gesamtertrages
von etwa 470.000-500.000 Hektoliter jahrlich aus. Die
Rebflache betragt 5.040 Hektar.

Rund 80% der sldtiroler Weine sind D.Q.C.-Weine,
d.h. Qualitatsweine mit kontrollierter Ursprungsbe-
zeichnung.

Die Verarbeitung der Trauben findet weitgehend in 40
privaten Handelskellereien und 16 Genossenschafts-
kellereien statt. Eigenbaukellereien haben in Sudtirol
von jeher keine grolRe Bedeutung, zumindest, was die
Menge der verarbeiteten Trauben angeht.

Typisch fur die Zone ist die Vermischung von Obst-
und Weinbau. Die durchschnittliche Betriebsgrofie
betragt 3 ha wovon led
stockt sind. Nur etwa 3% aller Landwirtschaftsbetriebe
sind reine Weingértner.

Sehr interessant ist die Tatsache, dafl die Rebsorten,
die heute in ganz Italien Mode, aber meist erst in den
vergangenen 10 Jahren angepflanzt worden sind, wie
Chardonnay, Merlot und Cabernet, in Sidtirol schon
seit mindestens 100 Jahren heimisch sind. Die Mode
ging allerdings, was Italien betrifft, von der Toskana,
Venetien und dem Piemont aus.

Die Verwendung von rostfreien Edelstahltanks mit
Temperaturkontroile fur die Vergarung der Weilk- und
Rotweine ist ebenso verbreitet, wie der Ausbau der
Weine im Barrique. Schiof3 Schwanburg war 1971 die
erste Kellerei Europas, die auch die gesamte Rot-
weinvergarung in Stahitanks durchfahrte.

Die D.0.C.-Weinbaugebiete Sudtirols

Innerhalb der D.O.C. Sidtirol gibt es sechs abge-
grenzte Weinbaugebiete. Das grofite ist mit einer
Flache von ca. 2.000 Hektar der Kalferersee. Die
Weine dieser Zone und des Meraner Hiigel werden
praktisch zu 100% aus der Vernatschtraube mit ihren
Spielarten gekeltert. In den Zonen StMagdalena und
Bozner Leiten sind bis zu 10% Lagrein oder Blaubur-
gunder enthalten. Somit werden diese Weine etwas
korper- und bukettreicher. Reine Weilweinzonen sind
der Eisacktaler und der Terlaner. Sehr bekannt sind
der Terlaner Weillburgunder und der Teraner Sau-
vignon.

Kalterer oder Kalterersee:

Anbaufische; 2 (28 Hekiar
Rebsorten: Vemaisch mit Spielarten, in den
o gzgﬁmm durfen maximal 15%
_ Lagtein und Blauburgunder enthal-
len sein,
Hochstertrag: . 140 de/ha
Lagerfahigkeit.. . Optimal 1-2 Jahre nach der Abfii-
' lung o Spitzenjahren und beson
_ ders ginstigen Lagen halt er auch
10 Jshire und fanger.
Trinktemperatur 14 - 15°C
Sonstiges: "Kiassisch” darf er nur in den Ge-
meinden Kaltern, Eppan, Tramin,
Kartalsch, Neumarkt, Montan,
Platlen Branzoll und Nals heilen
Auslese” nur Ober 11% Vol. Alko-
:a_nmwmx :

St z_mmnn.m.ﬁ...

>:umc§nnm 463 zmﬁmn
Rehsoren “ Vernatsch et mn_w_m;m:

. EinAnteilvon 10% Lagrein oder
. mrm:g&:nam« ist ertaubt (und (b-
bRy :

125 d2/ha .
Optimal 2.3 Jahre hach der Abfil-
_ lung In besonders gunstigen Jahr-
mmsmmz lanm er auch 10 Jahre
und langer (iberdalern
18 4880
Die Bezeichnung "Klassisch® ist
nur fiir die rmmm: St.Magdalena,

#iﬁmaﬁ@s«:

sitach,
Vernatsch:
Anbauflache:: - ca. 600 Héklar (ohne Kalterersee
“.und StMagdalener)
Rebsorten:” -\ .Grau-, Grof3; Mitter-,
4mn_‘_mmmm_m<m3m.mn:

Héchstertrag: 140 dz/ha
Lagerfahigkeitt Optimat’ %5 e.mv..a nach der Abfil-
<57 lung, In besanders gunstigen Jahr-
gangen kann er adch 10 Jahre
| unbd ishoger sherdavern

Lagrein Durtkel 410 Jahre,

manchmal noch langer.

 Lagrein Kretzer 1.3 dahre

,_._._:xﬁavmqmaq Lagrein Dunkel; 1718°C
Lagrein Kretzer: 12°.C

Sonstiges: Nach 1-jahriger FaBlagerung darf

erals Riserva bezeichnet werden.

Blauburgunder:

Anbauflache: 218 Hektar

Rebsorten: Blaii oder mvmﬁﬁmczamﬁ
Hochstertrag:  120d#tha
Lagerfahigkeit:  4-& Jahre kann aich nach 20

Jahren noch empfehlenswert sein.

Trinktemperatur:
Sonstiges: ot FaBlagerung darf

er &w wwmmé amnm_nzzm, werden.

Merlot:

Anbauflache: 38 Hektar

Rebsorten: Metiot

Hachstertrag: 130 dz/ha

Lagerfahigkeit:  4-5 Jahre, Wunnaem:«mm:mm auch
deutlich langer.

Trinktemperatur: 16 18%C

Cabernet:

Anbauflache: 35 Hektar

Rebsorten: .: @ Cabernet Sauvignon, Omvm_‘:ﬂ
" Franc
Héchstertrag: 110 dz/ha
Lagerfahigk: 7-8 Jahre, mv.ﬁm:_m:ﬁmzmm such

: deutlich ldnger.
Trinktemperatur: 17 - 19° C
mo:mzwmm,,. Nach 2-jahriger mma_mmmEzm darf
L er als Riserva bezeichnet ém«am:

mommaaﬁxﬁaw:m_:

>=cmmm§“ 3 Hektar

Rebsatten Rosenmuskateller

Ioo:mE:E@ 60 dz/ha

rmom;mrﬁxm;. 3-4 Jahre, wu_ﬁm:_msﬂmmsmm m:nz
deutlich langer.

.ﬁnzrﬂm:avmﬁm»cq 12°C

Sonstiges: Feiner, duferst rarer Dessertwein.

Ew.waﬁu::nmq :».:3 m.uznov
>=w.mcwm§m 450 Hektar. |
Rebsgrien: Em_accac:am..‘
Hochgtertrag: 130 dz/ha
Lagettdhigkeit:  2-3 Jahre
Trinktemperatur: 10.-12°C

Grauburgunder, Rulénder (Pinot Grigio):

Anbaifiche: 171 Hektar
Rebsoren: Grauburgunder
Héchsterirag: 130 dz/ha
Lagerféhigkeit. . 2-3 Jahre
Trinktemperatur; 10-12°C

0:»&.3“3%

200 Hektar
Rebsoren Chardonnay
Hochstertrag. - - 130 d2/ha
_.mmm..wmw gkeit " 2.3 Jahre, im Barrique m:mn@vu:-

: te Weine bis zu 10 Jahren..
._,_._:xnmaﬂu«mncw 16-12°C

) m»:&usoﬁ
Anbaufiach 47 mmﬁwq
RebsgHen Bauvignon mwunn
Hochstedrag ~ 120ds/ha
Lagerfahigk 2.3 Jahre

Trinktemperatur:* 10 - 12°C

Gewiirztraminer:

Anbauflache: 131 Hektar
Rebsorten: Gewtirztraminer
Héchstertrag: 120 dz/ha
Lagerfahigkeit: 2-3 Jahre
Trinktemperatur: 10-12°C

Goldmuskatelier:

Anbauflache: 6 Hektar

Rebsorten: Goldmuskateller

Hochstertrag: 80 dz/ha

Lagerfahigkeit:  3-5 Jahre, haufig auch langer

Trinktemperatur: 12°C

Sonstiges: Wird trocken oder ais Dessert-wein
ausgebaut.

Warum der Lagrein Kretzer "Kretzer" heifit

Frither, als die Technik der Weinbereitung noch nicht
so ausgereift war wie heute, mufite man oftmals im-
provisieren. Und so nahm man um einen Roséwein zu
erzeugen ein Sieb, das eigentlich dazu diente, bei der
Getreideernte die Spreu vom Kom zu trennen, um die
Trauben auszupressen, ohne dal} die Schale mit in
den Most viel. Das Sieb hie Kretzer und man sagte,
man habe Trauben gekretzert. So ist der fir den
"gekretzerten" Lagrein noch heute Ubliche Name
entstanden.

Die moderne Technik mit pneumatischen Horizontal-
pressen macht das Sieb heute Gberflissig. Die Lag-
rein-Trauben werden abgepreft und der Most erhalt
seine Farbe von den beim Preflvorgang verletzten
Schalen.

und woher kommt der Name?

Torggelen ist eine alte sudtiroler Tradition. In der Zeit
nach der Weinlese ging man von Hof zu Hof, probierte
den "Neuen", den frisch entstandenen, noch triiben
Wein und af} dazu "Kosten", ERkastanien. Da die
Kastanien sehr trocken sind und entsprechend der
Durst grof3, gingen die Menschen meist gut bezecht
nach Hause. Bis heute hat sich diese Tradition erhal-
ten, nur, dal man nicht mehr von Hof zu Hof sondemn
in eine Kellerei geht und auler Kastanien in der Rege!
auch noch Brot, Speck und andere lokale Spezialita-
ten angeboten werden.

In Bachern steht Gber das Térggelen nichts oder nur
wenig geschrieben. Der Ursprung des Wortes dirfte
aber in dem alten Namen fur die Weinpresse, die in
Mundart "Torgg!" hie, zu suchen sein. Man ging also
um den getorggelten zu trinken. Ob daher auch das
Wort torkeln kommt ...?



