
Die vielen Rücksendungen der Bewertungsbögen
haben wir schon des öfteren als Fingerzeig für
Neuaufnahmen in unser Sortiment genutzt. Und
von Ihnen bekamen wir
schon oft die positive
Resonanz „Toll mal so
einen Wein verkostet
zu haben, ich wäre
sonst nie auf die Idee
gekommen ihn mir zu
kaufen.“ Klassisches
Beispiel hierfür ist der
Lambrusco, der bei den
meisten Weinge-
nießern doch eher den
Ruf genießt eine unt-
rinkbare süße Brühe zu sein – zumindest unsere
Probierabonnenten wissen es inzwischen besser!

Als großes Kompliment empfinden wir auch
die bereits mehrfach erfolgte Rückmeldung: „Es
waren wirklich selten Weine darin, die wir nicht
mochten, aber nie einer, den wir als schlecht
empfunden hätten!“

Nun aber zu den Neuerungen:
Einige Abonnenten wünschen sich gelegent-

lich auch hochwertigere Weine im Probierabon-
nement. Diesem Wunsch konnten wir bisher nur
insoweit nachkommen, als wir die ersten drei
Pakete des Jahres etwas preisgünstiger gestaltet
haben und das „Weihnachts“-Abo mit etwas
edleren Tropfen bestückt haben. Aufgrund der
Beschränkung auf 130,– F pro Jahr mussten wir
aber auch im letzten Paket des Jahres schon
manchen Wein außen vor lassen, den wir Ihnen
gerne vorgestellt hätten. Ab sofort bieten wir
daher eine neue Variante an: Das Rotwein-Abo
Superiore. Bei dieser Variante enthält das letzte
Paket des Jahres 4 statt 3 Flaschen. Die Zusam-
menstellung kann von der des Rotweinabos

10 Jahre Probierabo!
Mit der aktuellen Ausgabe unseres Probier-

abonnements können wir das 10-jährige
Jubiläum feiern! Wir dachten, das rechtfertigt
nicht nur, diesen Service auf die erste Seite unse-
res Weinblattes zu bringen, sondern es hat uns
auch animiert, einige Neuerungen zu schaffen.

Natürlich freut uns sehr, dass Sie ganz offen-
sichtlich auch nach so langer Zeit noch großen
Spaß daran haben, denn einige von Ihnen sind
von Anfang an dabei! Das dürfen wir, wie ich
meine, als Beleg für eine abwechslungsreiche
Zusammenstellung der Pakete werten. Obwohl

natürlich nicht in
jedem der Pakete
immer „neue“
Weine waren. Bis-
weilen findet sich
ein Wein darin, der
bereits drei oder
vier Jahre davor
schon einmal Teil
der Zusammen-
stellung war. Aber
wir sind der Mei-
nung – und ich
denke die meisten
Weinfreunde tei-
len unsere Ansicht

– wer keine standardisierte Massenware trinkt,
der wird nie aus zwei verschiedenen Jahrgängen
zwei wirklich gleiche Weine im Glas haben. Klar,
die Handschrift des Winzers bleibt in aller Regel
unverändert, die Natur ist aber viel zu launisch,
um zwei Mal die gleichen Voraussetzungen für
die Entwicklung der Rebstöcke bis zur Trauben-
reife zu schaffen.

Nach all diesen Jahren ist das Probierabo aus
unserem Angebot fast nicht mehr wegzudenken.

Das WeinblattDas Weinblatt
59. Ausgabe, 30. November 2009

Das Probierabo als
Weihnachtsgeschenk
Wäre das nicht eine Idee?
Verschenken Sie ein Probierabo
an Freunde oder Bekannte. 
Das erste Paket kommt bei
Bestellung bis zum 17. Dezem-
ber rechtzeitig zu Weihnachten
an!
Alle weiteren Pakete werden
mit dem regulären Versand ver-
schickt.

Sonderangebot
2008 Colline Novaresi 
Uva Rara
Ioppa
0,75 l  F 8,90 F 7,45
(Grundpreis  11,20 9,93 F/Liter)

12 Flaschen  F 83,40
(Grundpreis  11,20 9,27 F/Liter)

Das Angebot gilt bis 24.12.2009



Weinbeschreibungen und keine Bewertungsbö-
gen bei!

Eine weitere Neuigkeit ist der Abonnenten-
Bonus. Jeder Abonnent, der innerhalb 4 Wochen
ab Rechnungsdatum des Abos mindestens 6 Fla-
schen eines oder mehrerer Weine aus dem Pro-
bierabo bestellt, bekommt auf diese Bestellung
10 % Rabatt!

Sie möchten
mal ausprobieren,
was das Probier-
Abo zu bieten
hat? Dann wer-
den Sie entweder
schnell Abonnent,
oder probieren
Sie das Schnup-
per-Paket aus. Es
setzt sich aus drei
Weinen zusam-
men, die in die-
sem Jahr zur
Selezione gewählt
worden sind. Eine schöne Gelegenheit zu testen,
welche Weine von unseren Abonnenten so
gelobt wurden! Im Schnupper-Paket sind folgen-
de Weine enthalten: 2006 Montepulciano d’Ab-
ruzzo „Selezione“, 2008 „Luna Rossa“ Sicilia
Rosso und 2008 „Carbunè“ Barbera d’Asti. Das
Paket kostet 19,50 F zuzüglich 5,– F Versand.

Veranstaltung
Seminar „Weine des Piemont" 
Bei der ersten Veranstaltung im neuen Jahr

stellen wir Ihnen bekannte und weniger bekann-
te Rebsorten aus dem Piemont vor, berichten
über Besonderheiten dieses Weinanbaugebietes
und die kleinen Unterschiede zwischen Barolo
und Barbaresco, zwischen den Langhe und dem
Astigiano.

Bei der geführten Probe verschiedener Weine
der Region zeigen wir Ihnen die Vielfalt der
Weine des Piemont, und erklären an konkreten
Beispielen ihre besonderen Merkmale.

Anschließend reichen wir eine piemonteser
Spezialität, bei der wir den Abend in gemütlicher
Runde ausklingen lassen möchten: die Bagna
Caôda. Dazu können Sie selbstverständlich wei-
tere piemonteser Weine genießen.

Wir würden uns freuen, wenn die Veranstal-
tung am 23. Januar 2010 um 18 Uhr Ihr Interes-
se findet. Ihre Anmeldung erbitten wir bis zum
16. Januar. Die Teilnahme kostet pro Person 20 F.

abweichen. Diese Variante des Abos kostet Sie im
Jahr nicht mehr als 175,– F zuzüglich Versand-
kosten (5,– F pro Ausgabe). 

Auch einem weiteren
Abonnenten-Wunsch
wollen wir Rechnung
tragen: Bisher kam es
bei einer Kombination
Rot und Gemischt oder
Weiß und Gemischt zu
Dubletten. Nun bieten
wir Ihnen das
„Gemischte-Doppel“ an.
Hier bekommen Sie ins-
gesamt 6 Flaschen pro
Ausgabe, wobei wir
Ihnen Zusammenstel-
lungen mit Rot-, Weiß-
und gelegentlich Rosé -

weinen senden. Wie bei allen Doppelabos wird
die Summe aus allen vier Paketen 260,– F nicht
übersteigen.

In diesem Zusammenhang können wir Ihnen
noch eine weitere erfreuliche Mitteilung
machen: Egal ob einfaches oder doppeltes Abo,
für den Versand berechnen wir ab sofort nur
noch 5,– F pro Sendung!

Es liegt in der Natur der Sache, dass immer
wieder kleine Mengen – manchmal auch Einzel-
flaschen – eines Jahrgangs oder Weines bei uns
„übrig“ sind. Gelegentlich auch Weine, die wir
gezielt für einen Auftrag besorgt haben, und von
denen wir dann die Reserveflaschen übrig haben.
Zu wenige, um sie regulär anbieten zu können,
zu viele um sie „selbst zu trinken“. Wählen Sie das
Schnäppchen-Abo, und Sie bekommen einmal
im Quartal ein Paket mit sechs Flaschen unserer
Wahl – und das zum absoluten Vorzugspreis! Der
Preis für diese Weine liegt garantiert mindestens
25 % unter dem regulären Ladenverkaufspreis!

Sie können selbst fest-
legen, ob Sie nur Rot-
weine, nur Weißweine
oder beliebige Weine
beziehen möchten.
Ebenso legen Sie die
Preisobergrenze für die-
ses Paket fest. Die Prei-
suntergrenze liegt bei

30,– F pro Paket (zuzüglich 5,– F Versandkosten).
Der Clou, haben wir zum Zeitpunkt des Versan-
des keine Restposten, bekommen Sie Weine die
regulär im Angebot sind zum Schnäppchen-
Preis! Beim Schnäppchen-Abo legen wir keine

Neues bei Strien
2008 Valpolicella Classico 
Antolini
0,75 l  F 8,95 
(Grundpreis  11,93 F/Liter)

2006 Valpolicella Classico
Superiore
Ripasso
Antolini
0,75 l  F 16,95 
(Grundpreis  22,60 F/Liter)

Frisch eingetroffen
2004 Barolo „Le Mie Vigne“
Lorenzo Accomasso
0,75 l  F 37,95 
(Grundpreis  50,60 F/Liter)

Neues bei Strien
2005 Amarone della 
Valpolicella Classico 
„Moròpio“ 
Antolini
0,75 l  F 37,95 
(Grundpreis  50,60 F/Liter)

Grappa di Amarone 
Antolini
0,5 l  F 37,95
(Grundpreis  75,90 F/Liter)



im Heft 3/2009 die beiden Bardolino von Caval-
china sowie alle drei Lambrusco von Zucchi!

Am Rande sei erwähnt, dass auch wir in diesen
Tagen eine Auszeichnung von DER FEIN-
SCHMECKER für unser besonderes Italienisches
Sortiment bekamen! Das freut uns natürlich
sehr, da wir uns seit fast 22 Jahren größte Mühe
geben, sorten- und regionaltypische Weine klei-
ner, engagierter Familienbetrieb zu entdecken
und Ihnen anzubieten.

Neues bei Strien
Und wieder haben wir neue Weine für Sie ent-

deckt! Diesmal im Valpolicella-Gebiet. Auf der
ProWein im März diesen Jahres bekamen wir
Kontakt zu Pier Paolo Antolini, einem jungen,
engagierten und begeisterten Winzer aus Mara-
no di Valpolicella. Zwar arbeiten wir seit Jahren
mit einem anderen Produzenten, sind aber

Auszeichnungen
In den letzten Wochen durften wir uns in

einem Maße über Auszeichnungen für Weine
unserer Winzer freuen, wie wir es noch selten
vorher erlebt haben. Es sind so viele, dass ich
sicher in der Aufzählung den einen oder anderen
vergessen werde, dennoch denke ich Ihnen einen
Eindruck verschaffen zu können, welche Wert-
schätzung unsere Weine bei Fachleuten gefun-
den haben. In der Ausgabe Oktober/November
der Zeitschrift „Il Mio Vino“ wurde der Südtiroler
Sekt Praeclarus Brut als „Talento des Monats“

ausgezeichnet.
Den von mei-
nem Freund
und Mentor
Hans Ebner im
Flaschengär-
verfahren er -
zeugten „italie-
nischen Cham-
pagner“ haben
wir bereits seit
über 20 Jahren
im Angebot!
Der Cataratto
von Vaccaro
wurde in der
Ausgabe April/

Mai der selben Zeitschrift als „Bester Wein seiner
Rebsorte“ ausgezeichnet. 

Die Associazione Italiana Sommeliers hat den
2006 Vino Nobile di Montepulciano von Le Casal-
te mit fünf Trauben, der höchstmöglichen Bewer-
tung, ausgezeichnet!

In der Zeitschrift MERUM des in Italien leben-
den schweizer Journalisten Andreas März wur-
den in den vergangenen Ausgaben etliche unse-
rer Weine sehr gut bewertet. Im Einzelnen waren
es allein in der Ausgabe 5/2009: Grignolino 
d’Asti von Franco Roero 3 Sterne (zweitbeste
Auszeichnung für einen Grignolino); Ruchè di
Castagnole Monferrato 3 Sterne (zweitbeste Aus-
zeichnung, außerdem kam er in die Degubox);
Colline Novaresi Uva Rara von Ioppa 2-3 Sterne

(höchste vergebe-
ne Auszeichnung
außerdem als
besonders trinkig
ausgezeichnet). Im
Heft 4/2009 war es
der Rossese der
eine exzellente
Bewertung bekam,

• Helfen Sie uns zählen: Wie in jedem Jahr,
müssen wir unsere Bestände zum 31.12.
wieder zählen. Dazu ist uns Ihre Hilfe
natürlich sehr willkommen. Helfen Sie uns
wieder? Vom 28. – 31.12. haben Sie die
Gelegenheit stark reduzierte Restposten
aus unserem Lager zu räumen. Die Öff-
nungszeiten sind von 10 – 12.30 Uhr und
von 15.00 – 18.30 Uhr. An Silvester haben
wir von 10.00 – 12.30 Uhr geöffnet. 
Wenn wir Ihre E-mail-Adresse bereits
haben, bekommen Sie die Liste automa-
tisch. Wenn nicht, teilen Sie sie uns bitte
rechtzeitig mit. Ein Versand der Liste per
Post kann aus Aktualitäts- und Kosten-
gründen nicht erfolgen.

• Betriebsferien: Wegen Inventur und Jah-
resabschlussarbeiten bleibt unser Laden-
geschäft vom 2. bis 12. Januar 2010
geschlossen. Ab 13. Januar sind wir wieder
für Sie da.

• Vorankündigung: Ab Februar 2010 werden
wir Ihnen regelmäßig mindestens eine
Degubox bzw. Weine aus mindestens einer
Degubox der Zeitschrift MERUM anbieten.
Das heißt, Sie können ab diesem Termin
Weine bei uns erwerben, die vom Verko-
sterteam dieser Zeitschrift als besonders
empfehlenswert beurteilt wurden. Nähe-
res erfahren Sie im nächsten Weinblatt.

Aktuell

Aperitivo
Seit Freitag, 13. März 2009 
jeden Freitag ab 18.00 Uhr
Aperitivo bei Strien 
Voranmeldung erbeten



Unsere 
Öffnungszeiten:

Montag-Mittwoch

16.00-18.30 Uhr

Donnerstag+Freitag
16.00-20.00 Uhr

Samstag 10.00-14.00 Uhr

Und nach Vereinbarung

Unsere 
Öffnungszeiten 
ab 13. Januar 2010:

Mittwoch

16.00-18.30 Uhr

Donnerstag+Freitag
16.00-20.00 Uhr

Samstag 10.00-14.00 Uhr

Und nach Vereinbarung

Nellinger Straße 2 
70619 Stuttgart
(Heumaden)
Tel. 0711/4410 32-0
Fax 0711/4410 32-22
info@strien.com
www.strien.com

natürlich stets offen Neues zu entdecken. Zum Glück! Die
Weine von Pier Paolo haben uns absolut überzeugt, und
so haben wir uns entschlossen, pünktlich zu Weihnach-
ten drei Weine und die Grappa di Amarone ins Sortiment
aufzunehmen. Wir sind sicher, Sie werden ebenso begei-
stert sein wie wir!

Ab 13. Januar: 
Neue Öffnungszeiten

In den vergangenen Monaten hat sich eine deutliche
Verschiebung unserer Tätigkeit in die Bereiche Versand-
und Großhandel ergeben. Da wir derzeit kein weiteres
Personal einstellen möchten, mussten wir andere Mög-
lichkeiten suchen, wie wir den Veränderungen gerecht
werden. Nach langen Überlegungen haben wir uns ent-

schieden, die Öffnungszeiten unseres Ladens zu verändern. Montags und diens-
tags wird unser Laden ab Januar geschlossen bleiben. Selbstverständlich bedienen
wir Sie weiterhin auch außerhalb unserer Öffnungszeiten, wenn jemand im Haus
ist bzw. wenn Sie vorher kurz anrufen, um eine Uhrzeit zu vereinbaren. Wir wür-
den uns freuen, wenn Sie Verständnis für diese Maßnahme haben. 

Probier-Abonnement
Inzwischen wird es schon fast zur Regel, dass es ein Kopf-an-Kopf Rennen um

die Selezione dell’intenditore gibt. So war es auch diesmal wieder. Am Ende hatte
der „Carbunè“ knapp die Nase vorne. Aber Rossese und Blauburgunder wurden
jeweils nur knapp geschlagen! Sehr gefreut hat uns auch die positive Bewertung
des Preis-Qualitäts-Verhältnisses beim Rossese, gelten die ligurischen Weine doch
wegen der schwierigen topographischen Verhältnisse und damit verbundenen
hohen Produktionskosten eher als „teuer“. Die lange Suche nach guten Weinen zu
fairen Preisen hat sich also auch in Ligurien gelohnt!

Die aktuellen Abos setzen sich wie folgt zusammen:
Rotwein: 2005 „Damaschito“ Aglianico del Vulture von

Lucania (Basilikata), 2006 Barbaresco „Bricco Rio Sordo“
von Valter Musso (Piemont), 2006 Valpolicella Classico
Superiore Ripasso von Antolini (Venetien). 

Paketpreis F 54,50 (bei Versand zzgl. F 5,– Versand -
kostenanteil)

Weißwein: 2008 Sauvignon von Valentino Butussi
(Friaul), 2008 „Valbruna“ Sauvignon Garda von La Prendina
(Lombardei), 2008 „Fenesia“ Offida Pecorino von Castello
Fageto (Marken).

Paketpreis F 31,50 (bei Versand zzgl. F 5,– Versandkostenanteil)
Gemischt: 2008 „Valbruna“ Sauvignon Garda von La Prendina (Lombardei), 2006

Barbaresco „Bricco Rio Sordo“ von Valter Musso (Piemont), 2006 Valpolicella 
Classico Superiore Ripasso von Antolini (Venetien).

Paketpreis F 47,00 (bei Versand zzgl. F 5,– Versandkostenanteil) 
Für Abonnenten stehen die Pakete voraussichtlich ab dem 4. Dezember zur

Abholung bereit bzw. werden an Sie versandt. 

Selezione dell'intenditore

2008 „Carbunè“ 
Barbera d’Asti
Franco Roero
0,75 l  F 9,45 
(Grundpreis  12,60 F/Liter)

Seminar „Weine 
des Piemont“
Samstag, 23. Januar 2009
um 18 Uhr
Geführte Weinprobe durch 
das Piemont
Anschließend gemütliches 
Beisammensein
Mit Bagna Caôda und weiteren
piemonteser Weinen 
Teilnahmegebühr 20,– F p.P.

Anmeldeschluss: 16.01.2010


